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EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N2. 18/2017-IFAP
LICITACAO EXCLUSIVA PARA ME E EPP
Processo n2 23228.001605/2017-13

| 1- PREAMBULO |
O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAPA — IFAP, por intermédio
deste Pregoeiro, designado pela Portaria n? 011/2017, torna publico, para conhecimento dos
interessados, que na data e horario abaixo indicados, fara realizar licitacdo na modalidade
PREGAO, na forma PRESENCIAL, do tipo MENOR PRECO GLOBAL, em sessdo publica virtual, por
meio da INTERNET, mediante condicGes de seguranca — criptografia e autenticacdo — em todas as
suas fases, que serda regida nos termos da Lei n.2 10.520, de 17.07.2002, do Decreto n2 5.450 de
31.05.2005, do Decreto n2 7.892 de 23.01.2013, do Decreto n? 3.555 de 09.08.2000, da
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n2 2, de 11.10.2010, da Lei Complementar 123 de 16.12.2006,
do Decreto 8.538 de 06.10.2015 e, subsidiariamente, pela Lei n2 8.666, de 21.06.1993, para
concessao administrativa de espaco publico, conforme exposto no Termo de Referéncia — Anexo |
do presente edital.

| 2— DO OBJETO |
ASSUNTO: PREGAO PRESENCIAL PARA CONCESSAO DE USO, A TiTULO ONEROSO, DE ESPACO
FiSICO ADMINISTRATIVO PARA EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICOS COMUM
DE CANTINA ESCOLAR E FORNECIMENTO DE REFEICOES em atendimento as demandas do
campus Santana do IFAP, conforme termo de referéncia.

A presente contratagdo ocorrerd através de PREGAO NA FORMA PRESENCIAL, a forma de
Concessao proposta é através da concessao onerosa de uso, para fins comerciais, conforme Lei n2
10.520/2002 e no que consiste as normais gerais do contrato administrativo onde o poder publico
atribui a utilizacao exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo
a sua destinacdo especifica, a qual encontra amparo na alinea “f”, inciso |, do artigo 17, combinado
com o Inciso |, artigo 22 da Lei n® 8.666/93, paragrafo 32 do artigo 23, bem como o disposto na Lei
n2 6.120/74 e no Art. 95 do Decreto Lei n2 9.760/46.

3 — DA ABERTURA

DATA: 08/ 01 /2018
HORARIO: 10:00 horas (horario local)
LOCAL: Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Amapa - IFAP, campus Santana;

Rodovia Duca Serra, n2 1133, Bairro Fonte Nova, Cep n2 68.928-084, na cidade de Santana-AP;
Sala de Auditério do campus

| 4- DO CREDENCIAMENTO |
4.1. A Proponente deverd se apresentar para credenciamento junto ao PREGOEIRO por um
representante que, devidamente munido de documento que o credencie a participar deste
procedimento licitatério, venha a responder por sua representada, devendo, ainda, no ato de
entrega dos envelopes, identificar-se exibindo a Carteira de |dentidade ou outro documento
equivalente;

4.2. O credenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procura¢do ou instrumento
particular com firma reconhecida e com poderes para formular ofertas e lances de pregos e para
praticar os demais atos pertinentes ao certame, em nome da representada. Em sendo o
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representante sécio, proprietario, dirigente ou assemelhado da empresa proponente, devera este
apresentar cépia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus
poderes para exercer direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura;

4.3. O representante Legal da licitante que ndo se credenciar perante o PREGOEIRO ficard
impedido de participar da fase de lances verbais, negociar precos, declarar a intencdo de interpor
recurso, enfim, representar a licitante durante a reunisio de abertura dos INVOLUCROS PROPOSTA
DE PRECOS E DOCUMENTOS DE HABILITACAO relativos a esta licitacdo;

4.4. Nesse caso, a licitante ficara excluida de lances verbais, mantido o pre¢o apresentado na sua
proposta escrita para efeito de ordenacdo e apuracdo do maior preco.

4.5. Deverao ser apresentados no Credenciamento:

¢ Declaracdo dos interessados dando ciéncia de que cumprem plenamente os requisitos de
habilitacdo, que devera vir obrigatoriamente fora dos invélucros (Anexo ll);

& Declaracdo, sob as penas da lei, de que cumpre os requisitos legais para qualificacdo como
Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Cooperativa, estando apta a usufruir do
tratamento diferenciado estabelecido nos arts. 42 e 43 da Lei Complementar n2 123, de 14
de dezembro de 2006, se for o caso (Anexo lll);

4.6. O instrumento de credenciamento e as declaragdes serdo juntados ao processo da licitacao.

| 5 - ELABORAGAO E APRESENTAGAO DA PROPOSTA DE PREGO

5.1. A proposta deverd conter preco em reais (RS) em algarismo e por extenso.

5.2. A proposta de preco devera fazer referéncia ao presente Edital e ser apresentada em apenas
uma via, redigida com clareza, sem emendas, rasuras, acréscimos ou entrelinhas, datada, assinada
e rubricada em todas as suas paginas por quem detenha poderes para tanto, devendo ser entregue
em envelope lacrado e rubricado no fecho, devidamente identificado como ENVELOPE 1, conforme
segue:

ENVELOPE 1
PROPOSTA DE PRECO
PREGAO PRESENCIAL 17/2017 - IFAP
NOME/RAZAO SOCIAL DA EMPRESA:

5.3. A proposta devera ser preenchida de acordo com o Anexo |V, sem rasuras ou ressalvas,
devidamente assinada pelo interessado ou seu representante legal investido do instrumento de
mandato.

5.4. A proposta deverd ser preenchida em papel timbrado com referéncias do endereco, dados da
empresa e assinatura do responsavel legal.

5.4.1. A Proposta de Preco - ANEXO IV, devera conter o valor mensal a ser pago pela concessao
com a oferta dos 10 (dez) litros de café didrio conforme, e o cardapio com os pregos dos itens;
(preco dos itens do carddpio ndo poderd ser maior que o preco médio conforme pesquisa de
mercado local, SUBITEM 3.12, ITEM 3, ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA)

5.5. As propostas serdo julgadas e classificadas pela mais vantajosa, sera observado os valores por
item do carddpio apresentado pela empresa, nele serdo usados critérios avaliativos como,
menores valores por item assim como as especificagdes detalhadas dos produtos por item
conforme edital, a proposta que obtiver o cardapio com o menor preco global e que atenda todas
as especificagbes e exigéncias de produtos conforme edital serd a vencedora.

5.6. No caso de empate entre duas ou mais propostas, o desempate ocorrerd via sorteio, em ato
publico, para o qual todos os licitantes serdo convocados.
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5.7. Aindicacdo do prazo de validade da proposta, que ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias,
contados da data de abertura da proposta;

| 6 — DOCUMENTOS DE HABILITAGAO |
6.1. A habilitacdo sera conferida pelo Pregoeiro e equipe de Apoio, por meio da apresentacdo dos
documentos descritos no item 6 deste edital, que deverdo ser entregues na ordem indicada neste
edital, por cdpia autenticada em cartério, ou juntado o original para o seu respectivo confronto,
em envelope lacrado e rubricado no fecho devidamente identificado como ENVELOPE 2, conforme
segue:

ENVELOPE 2
DOCUMENTOS DE HABILITAGAO
PREGAO PRESENCIAL 17/2017 - IFAP
NOME/RAZAO SOCIAL DA EMPRESA:

6.2. A falta de qualquer documento especificado nos itens abaixo, implicard em desclassificacdo
sumadria do proponente.

6.2.1. HABILITAGAO JURIDICA

6.2.1.1. Nos termos do disposto na Lei Complementar n? 123/06, a participa¢do neste Pregdo
Presencial é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, inclusive cooperativas
assim qualificadas, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitacdo, ou ainda
Micro Empreendedor Individual conforme ANEXO XlIl (arts. 91, inciso | e 92, § 29, inciso |)
Atividades Permitidas ao MEI (Alterado pela Resolugdo CGSN n2 104, de 12 de dezembro de 2012)
(Vide art. 52 da Res. CGSN n? 104/2012) (Alterado pela Resolugdo CGSN n? 111, de 11 de
dezembro de 2013) (Vide art. 69,1, da Res. 111/2013) (Alterado pela Resolugdo CGSN n2 117, de 2
de dezembro de 2014) (Vide art. 10 da Res. CGSN n2 117/2014).

6.2.1.2. A comprovacdo da habilitacdo das licitantes sera realizada mediante a apresentacdo dos
seguintes documentos:

a) No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis.

b) Em se tratando de sociedades comerciais, contrato social ou estatuto em vigor, devidamente
registrado, e, no caso de sociedades por acdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores.

c) Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro
onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia.

d) Inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas, no caso de sociedades
simples, acompanhada de prova de diretoria em exercicio.

e) Decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empresdria estrangeira em funcionamento
no Pais.

6.2.1.3. Além dos documentos acima, serdo consultados os seguintes cadastros:

a) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria-Geral
da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

b) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);
c) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

6.2.1.4. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢des
impostas ao responsdvel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de
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contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario.

6.2.1.4.1. Constatada a existéncia de sangao, o Pregoeiro reputara a licitante inabilitada, por falta
de condigdo de participagao.

6.2.2. REGULARIDADE FISCAL

6.2.2.1 Para regularidade serao exigidos:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas.

b) Prova de regularidade com a Fazenda Nacional (certiddo conjunta, emitida pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional, quanto aos demais tributos
federais e a Divida Ativa da Unido, por elas administrados, conforme art. 19, inciso |, do Decreto n?
6.106/07);

c) Prova de regularidade com a Seguridade Social (INSS);

d) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

e) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede da licitante.

f) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da licitante.

6.2.2.2 Caso o licitante detentor do menor preco seja microempresa ou empresa de pequeno
porte, devera apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de comprovacdo de
regularidade fiscal, mesmo que este apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitacao.
6.2.2.2.1. havendo alguma restricdo na comprovacdao da regularidade fiscal, serd assegurado o
prazo de 2 (dois) dias Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que o proponente
for declarado o vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracao,
para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa.

6.2.2.2.2 A nao-regularizagdao da documentagao no prazo previsto no subitem anterior implicara
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das san¢des previstas no item 24 deste Edital,
sendo facultado a Administragao convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo,
para assinar o contrato ou revogar a licitacao.

6.2.3. QUALIFICACAO TECNICA

6.2.3.1. 01 (um) ou mais atestado(s) ou declaragdo(6es) de capacidade técnica, emitido por
pessoa juridica publica ou privada, em nome da licitante com a identificagao do signatario, nome
e cargo, referente a execu¢do de contrato(s) compativel(is) em caracteristicas, quantidades e
prazos com o objeto deste pregao.

6.2.3.1.1. Para fins do disposto no subitem anterior, somente sera(do) aceito(s) atestado(s) e/ou
declaracdo(des) de capacidade técnica referente(s) a servicos prestados no ambito de sua
atividade econdmica principal e/ou secundaria especificada no contrato social registrado na junta
comercial competente, bem como no cadastro de pessoas Juridicas da Receita Federal do Brasil —
RFB, desde que expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido.

6.2.3.2. O licitante deve disponibilizar todas as informacdes necessdrias a comprovacao da
legitimidade dos atestados solicitados, apresentando, dentre outros documentos, cdpia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram
prestados os servigos.

6.2.4. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certidao negativa de feitos sobre faléncia, recuperagao judicial ou recuperagdao extrajudicial,
expedida pelo distribuidor da sede da licitante.

6.2.5. OUTROS DOCUMENTOS

a) Apresentar a Declaracdo de inexisténcia, na empresa, de menores de 18 (dezoito) anos em
exercicio de atividades noturnas, insalubres ou perigosas e/ ou de menores de 16 (dezesseis) anos
em exercicio de qualquer atividade na presente permissdo, exceto na condi¢do de aprendiz, a
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partir de 14 (catorze) anos, em conformidade com o Art. 72 Inciso XXXIll da Constituicdo Federal,
Lei n.2 9854 de 27/10/99, regulamentada pelo Decreto n.2 4.358/2002 conforme ANEXO V.

b) DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA conforme ANEXO VII.

c) DECLARACAO DE VISITA TECNICA caso o licitante compareceu, estd sendo facultada, conforme
ANEXO VI.

6.2.5.1. Havendo documentos em que ndo esteja expresso o prazo de validade, serdo considerados
vélidos os que tenham sido expedidos até 30 (trinta) dias antes da abertura dos envelopes.

| 7 — DAS CONDICOES GERAIS DE PARTICIPACAO E DISPUTA DE LANCES |
7.1. Podera participar deste pregdo qualquer pessoa juridica capaz e idénea para licitar e contratar
com a Administragao Publica.

7.2. No caso de Micro Empresa e Empresa de Pequeno Porte — Lei n? 123/2006, a Licitante devera
comprovar essa condicdo, mediante Certiddo expedida pela Junta comercial de sua sede, seguindo
o que dispde o Art. 82 da IN 103 de 30/04/2007 — DNRC — Departamento Nacional de Registro do
Comércio, que devera ser anexada a Declaracdo de Condicdo de Micro Empresa ou EPP a ser
apresentada na fase de habilitacao.

7.3. O imovel cedido (espaco fisico) destina-se a exploracdo de atividades do ramo de
LANCHONETE.

7.4. O licitante devera apresentar um envelope contendo a proposta e outro com toda
documentacao solicitada nos itens 5 e 6 conforme o caso.

7.4.1. Para julgamento e classificagdo das propostas, sera adotado o critério de menor prego,
observados os valores maximos para fornecimento, as especificacbes técnicas e parametros
minimos de desempenho e qualidade definidos no edital.

7.5. Sera considerado vencedor o licitante que apresentar proposta com MENOR PRECO GLOBAL,
aos quais os pregos dos itens nao deverao ultrapassar a pesquisa de mercado conforme (TABELA
| — ESPECIFICAGOES, QUANTIDADES E VALORES DE REFERENCIA) subitem 3.12, (ANEXO | - Termo
de Referéncia).

7.5.1. No curso da sessao, o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até
10% (dez por cento) superiores aquela poderdao fazer novos lances verbais e sucessivos, até a
proclamagao do vencedor;

7.5.1.1. Os novos lances verbais e sucessivos conforme subitem 7.5.1, sera somente para o ITEM
62 DO CARDAPIO (Prato Feito PF), desta forma, nessa hipétese, o licitante que ofertar o MENOR
PRECO para o item sera declarado vencedor da disputa.

7.6. Serdo desclassificadas as propostas que apresentarem entrelinhas, vicios e/ou rasuras.
7.7. Em caso de empate entre 2 (dois) ou mais licitantes, a proposta vencedora sera escolhida
obrigatoriamente através de sorteio, na presenca de todos os participantes do presente certame.
7.8. O preco proposto deverd ser cotado em moeda corrente nacional (real), expressos em
algarismos (até duas casas decimais) e por extenso.
7.9. Nao poderdao participar da presente licitagdo as microempresas e empresas de pequeno
porte que se enquadrem em qualquer das exclusdes previstas no §42 do art.32 da Lei
Complementar n2 123/2006, abaixo transcrito:
“§ 4° Ndo poderd se beneficiar do tratamento juridico diferenciado previsto nesta Lei
Complementar, incluido o regime de que trata o art. 12 desta Lei Complementar, para
nenhum efeito legal, a pessoa juridica:
| — de cujo capital participe outra pessoa juridica;
Il — que seja filial, sucursal, agéncia ou representagdo, no Pais, de pessoa juridica com
sede no exterior;
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Ill — de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresdrio ou seja
socia de outra empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos desta
Lei Complementar, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o
inciso Il do caput deste artigo;
IV — cujo titular ou sdcio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra
empresa ndo beneficiada por esta Lei Complementar, desde que a receita bruta global
ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do caput deste artigo;
V — cujo sdcio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com
fins lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso
Il do caput deste artigo;
VI — constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
VIl — que participe do capital de outra pessoa juridica;
VIll — que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento,
de caixa econbmica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de
crédito imobilidrio, de corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobilidrios e
cdmbio, de empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de
capitalizagdo ou de previdéncia complementar;
IX — vresultante ou remanescente de cisGo ou qualquer outra forma de
desmembramento de pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-
calenddrio anteriores;
X — constituida sob a forma de sociedade por a¢des.”
7.10. Nao poderao participar deste Pregao:
7.10.1. Empresa suspensa de participar de licitacdo e impedida de contratar com a Administracao
Publica, durante o prazo da sang¢do aplicada;
7.10.2. Empresa declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administracdao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida sua
reabilitacdo;
7.10.3. Sociedade estrangeira ndo autorizada a funcionar no Pais;
7.10.4. Empresa cujo estatuto ou contrato social ndo inclua o objeto deste Pregao;
7.10.5. Empresa que se encontre em processo de dissolu¢ao ou liquidagao, recuperacao judicial ou
extrajudicial, concurso de credores, concordata ou insolvéncia, e que estejam sob faléncia;
7.10.6. Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendidas aquelas que
tenham diretores, sécios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais,
tecnolégicos ou humanos em comum, exceto se demonstrado que ndo agem representando
interesse econdmico em comum;
7.10.7. Consdrcio de empresa, qualquer de seja sua forma de constituicdo;
7.10.8. Entidades empresariais controladoras, coligadas ou subsidiarias entre si;
7.10.9. Servidores deste Instituto, na forma do art. 99, inciso Ill, da Lei n2 8.666/93;
7.10.10. Quaisquer interessados enquadrados nas vedagdes previstas no art. 92 da Lei n® 8.666/93;
7.10.11. Entende-se por “participacdo indireta” a que alude o art. 92 da Lei n® 8.666/93 a
participacdo no certame de empresa em que uma das pessoas listadas no mencionado dispositivo
legal figure como sécia, pouco importando o seu conhecimento técnico acerca do objeto da
licitagdo ou mesmo a atuagao no processo licitatério.
| 8. DA VISTORIA \
8.1. Nos termos do Art. 19, inciso IV, da IN n2. 02/08 — SLTI/MPQOG, as empresas poderdo realizar
vistoria prévia e inspecionar o local objeto da concessdo de modo a obter, para sua prépria
utilizacao
e por sua exclusiva responsabilidade, toda a informacdo necessdria a elaboragdo da proposta.
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8.1.1. Fica FACULTADO as empresas através de seus representantes legais a Vistoria, contudo, a
realizagdo da vistoria ndao se consubstancia em condicdo para a participacdo na Licitagdo,
ficando, contudo, as Licitantes cientes de que apds apresentacdo das propostas ndo serao
admitidas,

em hipotese alguma, alegagdes posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir com as
obrigacoes,

face ao desconhecimento dos servigos e de dificuldades técnicas ndo previstas.

8.1.2. Poderdo sobre prévio agendamento com a Administracdo do campus Santana ou no
endereco de e-mail selic.santana@ifap.edu.br, até um dia (48 horas) de antecedéncia da abertura
da sessdo publica, desde que esse ndo seja em feriado nacional, ponto facultativo ou finais de
semana, fazerem visitas técnicas no espaco para tomada de conhecimento.

8.1.3. O enderego para visita técnica ou vistoria situasse conforme ITEM 9 do termo de referéncia
ANEXO | deste Edital.

8.1.4. Ao visitarem, serd expedido atestado de vistoria, assinado pelo servidor responsavel,
certificando que o licitante compareceu no local de execucdo do servico e tomou conhecimento de
todas as informacgBes necessdrias e as condicdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto
da licitacdo.

| 9— SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL |
9.1. Visando a efetiva aplicacdo de critérios, acdes ambientais e socioambientais quanto a inser¢ao
de requisitos de sustentabilidade ambiental nos editais de concessdao promovidos pela
Administracdo Publica, e em atendimento aos artigos 52 e 62 e seus incisos da Instrucdao Normativa
n2 1/2010 da SLTI/MPOG, o IFAP, quando da Concessdo de servicos, podera exigir os seguintes
critérios de sustentabilidade ambiental:

a) que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a
maxima protecdo durante o transporte e 0 armazenamento;

b) use produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificacoes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

c) adote medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme instituido no Decreto n2
48.138, de 8 de outubro de 2003;

d) forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a
execucao de servicos;

e) realize a separacdo dos residuos recicldveis descartados pelos érgdos e entidades da
Administracdo Publica Federal direta, autdrquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua
destinacdo as associacbes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera
procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE
n? 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n2 5.940, de 25 de outubro de 2006;

f) respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas
sobre residuos sélidos, no que couber.

| 10 - DA IMPUGNAGAO \
10.1. Até 02 (dois) dias uteis antes da data fixada para o recebimento das propostas, qualquer
pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatério deste
Pregdo Presencial.

10.2. Cabera ao(a) pregoeiro(a) decidir sobre a peticdo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas uteis.
10.3. Acolhida a peticdo contra o ato convocatério, sera designada nova data para a realizacdo do
certame.

10.4. Os pedidos referentes a este procedimento licitatério deverdo ser enviados ao(a)
pregoeiro(a) através do e-mail selic.santana@ifap.edu.br ou de forma presencial, dando entrada
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do documento no Servico de Protocolo do IFAP — Campus Santana, Santana/Amapa.

[ 11— DOS RECURSOS |
11.1. A manifestagdao da intengdo de interpor recurso sera realizada pelos licitantes ao final da
Etapa de Habilitagcdo, com o registro da sintese de sua(s) razdo(des).

11.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante em recorrer, ao final da etapa de
habilitacdo, importara na preclusdo do direito de recurso e na adjudicacdo da contratacdo que
compdem o objeto da licitacdo ao licitante vencedor.

11.3. Na fase de juizo de admissibilidade, o(a) pregoeiro(a) devera aceitar ou rejeitar a intencdo de
recurso eventualmente interposta. No caso de rejeicdo da intencdo de recurso pelo(a)
pregoeiro(a), o recurso ndo sera aceito/recebido. Aceita a intencdo de recurso, sera aberto prazo
de 03 (trés) dias uteis para apresentacao da(s) razao(des) do recurso.

11.4. Vencido o prazo e recebida(s) a(s) razdo(des) do(s) recurso(s), sera aberto igual prazo para
apresentacdao da(s) contrarrazdo(Oes), apds o qual, o processo sera encaminhado para a
autoridade competente.

11.5. O acolhimento do recurso importard na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.6. Decidido o recurso, a autoridade competente adjudicard o objeto e homologard o
procedimento licitatdrio.

11.7. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o(a) pregoeiro podera sanar erros ou falhas
que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de classificagdo e habilitacdo.

| 12 — DA ABERTURA DOS ENVELOPES, DA VERIFICACAO DA HABILITACAO E DAS PROPOSTAS |
12.1. A abertura dos Envelopes, a verificacdo da Habilitacdo e o exame da Documentagdo e o
julgamento das Propostas serdo realizados pelo Pregoeiro e equipe de apoio, em sessdo publica no
dia e hora determinados no ITEM 3 deste Edital, lavrando-se Ata circunstanciada, que devera ser
assinada pelas licitantes presentes e pelos membros responsdveis em conduzir o processo
licitatdrio.

12.1.1. Deverdo os membros presentes rubricar os Documentos e as Propostas apresentados.

12.2. O pregoeiro junto a sua Equipe de Apoio poderad solicitar das proponentes, em qualquer fase
da Licitacdo, informacdes ou esclarecimentos complementares visando a instrucdo do Processo,
ndo se admitindo a inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria constar
originariamente da Proposta. Competir-lhe-a desclassificar aquelas que: ndo obedeceram as
especificacoes do objeto licitado e as condicdes preestabelecidas; ndo atenderem as normas legais
pertinentes; que forem apresentadas de maneira que possam suscitar dldvidas ou que
apresentarem precos ou vantagens baseadas nas ofertas das demais licitantes; precos global ou
unitdrios excessivos, simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos de
mercado.

12.3. Abertas as Propostas o Pregoeiro podera transferir o seu exame e julgamento para outro dia,
hora e local, fundamentando em Ata as razdes do procedimento.

12.4. Esta licitacdo poderda ser suspensa, revogada total ou parcialmente, por razdes de interesse
publico e deverd ser anulada por ilegalidade.

| 13 — DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

13.1. O CONCESSIONARIO cometera infracdo administrativa se:

13.1.1. Inexecutar total ou parcialmente o presente Contrato;

13.1.2. Comportar-se de modo inidéneo;

13.1.3. Cometer fraude fiscal;

13.1.4. Descumprir qualquer dos seus deveres estabelecidos através deste Edital e a serem
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estipulados no Termo de Contrato.

13.2. O CONCESSIONARIO, se cometer qualquer das infragdes acima indicadas e/ou referidas ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes san¢des:

13.2.1. Adverténcia;

13.2.2. Multa de até 20% calculada sobre o valor total da contratacdo/concessao;

13.2.3. Suspensdo temporaria de participacdao em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administracdo, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

13.2.4. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a(o) penalizada(o)
ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sangdo aplicada
com base no subitem anterior.

13.3. Ficam sujeitas, também, as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de contratar e
de declaracdo de inidoneidade, os que, em razdo do contrato decorrente desta licitacdo:

13.3.1. Tenham sofrido condenacdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de tributos;

13.3.2. Hajam praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

13.3.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

13.4.. As san¢0es aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou, no
caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis;

13.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo,
que assegurara o contraditdrio e a ampla defesa, observando-se o procedimento previsto na Lei n2
8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n2 9.784, de 1999.

13.6. A autoridade competente, na aplicacao das sangdes, levara em consideracao a gravidade da
conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo,
observado o principio da proporcionalidade.

13.7. O recolhimento da multa devera ocorrer no prazo maximo de 05 dias Uteis (cinco), a contar
da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

13.8. As penalidades aplicadas serdao obrigatoriamente registradas no Sistema Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF.

| 14 — DA CONCESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO |
14.1. A concess3do dos espacos fisicos das lanchonetes serd onerosa, onde o CONCESSIONARIO
deverd pagar a CONTRATANTE o valor mensal fixo do ultimo lance estabelecido durante o processo
licitatdrio, referente aos conjuntos de areas para a producdo, distribuicdo e venda dos lanches,
conforme estabelecido no Termo de Referéncia - Anexo | deste Edital.

14.2. Essa concessdo ndo permite alteracdo nas condicOes fisicas das areas a serem ocupadas, sem
a autoriza¢cdo prévia do DEAP/IFAP CAMPUS SANTANA, sobre as quais a CONTRATANTE serd
responsavel pela permanente supervisao e controle.

14.3. N3o havera permissdo para utilizacdo dos espacos para a producgdo de alimentos por/para
outras empresas ou instituicoes.

14.4. Durante a vigéncia da Concessdo de Uso, o CONCESSIONARIO ficard responsavel pela
segurancga, limpeza, manutencdo, conservacao e fiscalizacdo da area, comprometendo-se, salvo
autorizagdo em contrario, a entrega-la, dentro do prazo, nas mesmas condicdes em que
inicialmente se encontrava.

| 15 - DA FORMALIZAGAO DA CONTRATAGAO DO OBJETO REGISTRADO |
15.1. As condigOes previstas neste Edital e seus anexos integram o contrato, assim com as
respectivas Notas de Empenho, independente de suas transcri¢des.
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15.2. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, o IFAP indicara a
empresa vencedora do certame, através de Ata de Julgamento e a Autoridade Competente
adjudicara e o Ordenador de Despesa homologara o procedimento licitatério.

15.3. Apds a homologacdo, a adjudicatdria sera notificada para que, em até 05 (cinco) dias
corridos, assine o contrato.

15.4. O prazo para a assinatura do Contrato poderd ser prorrogado uma vez e por igual periodo,
desde que seja solicitado com antecedéncia de até 48 (quarenta e oito) horas antes do vencimento
do prazo original e mediante justificativas devidamente aceitas pela Administracao.

15.5. O Contrato devera ser assinado pelo Representante Legal da empresa adjudicataria.

15.6. No ato da assinatura do contrato, a empresa adjudicatdria terd que comprovar, mediante
documento, que sua empresa estd sediada no estado do Amapd. Caso a empresa ndo possua sua
sede no estado, devera apresentar o endereco da matriz e comprovar o enderego da filial e/ou
escritdrio de representacdo no estado, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados a partir da
vigéncia do contrato, conforme determinado no § 59, Il, Art. 19 da IN 02/2008.

15.7. Apds a assinatura do Contrato, a empresa adjudicatdria terd o prazo de 05 (cinco) dias Uteis
para iniciar a execucdo do objeto, com toda a infraestrutura necessdria devidamente montada nas
areas cedidas.

15.8. No ato da assinatura do Contrato serd exigida a comprovacao das condi¢cOes de habilitacdo
consignadas neste edital, as quais deverdao ser mantidas pelo licitante durante todo o periodo de
vigéncia do mesmo.

15.9. Caso a adjudicatdria ndo faca a comprovacdo referida no subitem anterior ou,
injustificadamente recuse a assinar o Contrato, o IFAP podera convocar outra licitante, desde que
respeitada a ordem de classificacdo para, apds comprovados os requisitos de habilitacdo, assine o
Contrato, sem prejuizo das penalidades previstas neste Edital e das demais cominacgdes legais, as
quais estard sujeita a primeira.

| 16 — DA ALTERAGAO DO CONTRATO |
16.1. O contrato resultante deste certame somente podera ser alterado, com as devidas
justificativas, nos seguintes casos:

16.1.1. Unilateralmente pela Administracdo, quando:

a) Necessdria a modificagdo do valor contratual em decorréncia de acréscimo ou diminuigdo
guantitativa de seu objeto até o limite de 25% (vinte e cinco pontos percentuais).

16.1.2. Por acordo das partes quando:

a) Necessdria a modificacdo do regime de execuc¢do, bem como do modo de fornecimento, em face
de verificacdo técnica da inaplicabilidade dos termos contratuais originarios;

b) For necessaria a modificacdo da forma de pagamento, por imposicdao de circunstancias
supervenientes; mantido o valor inicial atualizado, vedada a antecipagao do pagamento com
relagdo ao cronograma financeiro fixado, sem a correspondente contraprestagao de fornecimento
dos servicos;

c) Para restabelecer a relagdo que as partes pactuaram inicialmente entre os encargos do
contratado e a retribuicdo da administracdo para a justa remuneracdo do fornecimento,
objetivando a manutencao do equilibrio econ6mico-financeiro inicial do contrato, na hipétese de
sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, retardadores
ou impeditivos da execu¢ao do ajustado; ou, ainda, em caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato
do principe, configurando area econdmica extraordindria e extracontratual.

16.1.3. O CONCESSIONARIO fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios até o limite de 25% (vinte e cinco por cento)
do valor inicial atualizado do contrato.

16.1.4. Nenhum acréscimo ou supressdo podera exceder os limites estabelecidos no subitem

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP



> Secretaria de Educacdo
Amapa Profissional e Tecnolégica

=-
=- INSTITUTO FEDERAL Ministério da Educacso

anterior, salvo:

a) As supressdes resultantes de acordos celebrados entre os CONTRATANTES.

16.1.5. O IFAP ndo se responsabiliza pela quantidade de produtos vendidos diariamente pelo
CONCESSIONARIO, pois se trata de um objeto de fornecimento sob demanda de terceiros (alunos,
servidores, visitantes em geral), sobre os quais o campus Santana do IFAP ndo tem nenhum
controle ou responsabilidade.

16.1.6. Quaisquer tributos ou encargos legais criados, alterados ou extintos, bem como a
superveniéncia de disposi¢des legais, quando ocorridas apds a data da apresentacdao da proposta,
de comprovada repercussdo nos precos contratados, implicardo a revisdo destes para mais ou para
menos, conforme o caso.6"

16.1.7. Em havendo alteracdo unilateral do contrato, que aumente os encargos do contratado, a
Administracdo devera restabelecer, por aditamento, o equilibrio econémico financeiro inicial.
16.1.8. A variacdo do valor contratual para fazer face ao reajuste de precos previsto no préprio
contrato, as atualizacdes, compensacdes ou penalizacdes financeiras decorrentes das condicdes de
pagamento nele previstas; bem como o empenho de dotacdes orcamentarias suplementares, até o
limite do seu valor corrigido, ndo caracterizam alteracdo do mesmo, podendo ser registrados por
simples apostila, dispensando a celebragdo de aditamento.

| 17 - DO REAJUSTE OU CORREGAO MONETARIA DOS PREGOS |
17.1. Nado sera admitida, de pleno direito, qualquer estipulacdo de reajuste ou correcdo monetdria
em contratos de periodicidade inferior a um ano, conforme § 12, do Art. 22 da Lei 10.192, de 2001.
| 18 — DA INEXECUGAO E DA RESCISAO CONTRATUAL \
18.1. A inexecucao total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisao, conforme disposto

nos artigos 77 a 80, da Lei n.2 8.666/93.

18.2. A rescisdo do Contrato podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e estrito do IFAP, nos casos enumerados nos incisos | a Xll e XVII
do artigo 78 da Lei mencionada, notificando-se a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de
30 (trinta) dias;

b) Amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo da licitacdo, desde que haja
conveniéncia para o campus Santana - IFAP ou judicial, nos termos da legislacdo vigente sobre a
matéria.

18.3. A rescisdo administrativa ou amigavel serd precedida de autorizacdo escrita e fundamentada
da autoridade competente.

18.4. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o contraditdrio e a ampla defesa.

| 19. DA VIGENCIA E PRORROGAGAO

19.1. A vigéncia da concessdo administrativa, onerosa de uso, serd de 12 (doze) meses, a parti da data de
assinatura do contrato, podendo ser prorrogada por periodos sucessivos que, somados, alcance o prazo
maximo de 60 (sessenta) meses, conforme inciso Il do Art. 57 da Lei n? 8.666/1993, desde que haja
conveniéncia para ao IFAP. Caso ndo haja, o contrato sera rescindido, sem prejuizo a Administragdo.

| 20 - DA REVOGAGAO OU ANULAGAO |
20.1. A autoridade competente para aprovacdo do procedimento licitatério somente poderd
revoga-lo em face de razdes de interesse publico, por motivo de fato superveniente devidamente
comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade,
de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.
20.1.1. A anulac¢do do procedimento licitatério induz a do contrato.

20.1.2. Os licitantes ndo terdo direito a indenizacdo em decorréncia da anulacdo do procedimento
licitatério.

| 21— DAS DISPOSIGOES GERAIS \
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21.1. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio
e incluir-se-4 o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente no IFAP.
21.2. O ndo atendimento de exigéncias formais ndo essenciais, ndo importara no afastamento da
licitante deste certame, desde que sejam possiveis suas afericGes e a exata compreensao de sua
proposta e documentacdo, durante a realizacdo da sessdo publica deste Pregdo Presencial.
21.3. Os casos omissos serao resolvidos pelo(a) Pregoeiro(a), que decidird com base na legislacao
em vigor.

21.4. As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas a favor da ampliacdao da
disputa entre as interessadas, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, a
finalidade e a seguranca da contratacao.

21.5. As empresas licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos
documentos apresentados em qualquer época ou fase da licitacado.

21.6. No momento do exame da documentacdo, o(a) Pregoeiro(a) ou Equipe de Apoio poderd
autenticar as copias dos documentos, tendo como referencial o respectivo original ou cépia
devidamente autenticada em cartério.

21.7. Nenhuma indenizacdo sera devida as licitantes pela elaboracdo e apresentacdo de
suas propostas/documentacdo, relativas ao presente certame.

| 22 - DOS ANEXOS

22.1. S3o partes integrantes deste Edital os seguintes Anexos:

ANEXO | — TERMO DE REFERENCIA.

ANEXO |-A — PLANTA/AREA CONCESSAQ

ANEXO Il — DECLARAGCAO DE FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA HABILITACAO
ANEXO Il — DECLARACAO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE
ANEXO IV — MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

ANEXO V — DECLARACAO DE ATENDIMENTO A VEDAGCAO DE TRABALHO INFANTIL.
ANEXO VI - MODELO DECLARACAO DE VISITA TECNICA

ANEXO VII - DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA
ANEXO VIIl = MINUTA DE CONTRATO.

ANEXO IX - CHECK LIST BPF — BOAS PRATICAS DE FABRICACAO EM ESTABELECIMENTOS
ANEXO X — PESQUISA DE SATISFACAO DE CLIENTES DA LANCHONETE

MARLON DE OLIVEIRA DO NASCIMENTO
PORTARIA N2 320, 31/03/2016
INSTITUTO FEDERAL DO AMAPA — CAMPUS SANTANA
CNPJ N2 10.820.882/0004-38
CONTRATANTE
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA |

| 1. DO OBJETO |

ASSUNTO: PREGAO PRESENCIAL PARA CONCESSAO DE USO, A TITULO ONEROSO, DE ESPAGO FiSICO
ADMINISTRATIVO PARA EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICOS COMUM DE CANTINA ESCO-
LAR E FORNECIMENTO DE REFEICOES em atendimento as demandas do campus Santana do IFAP, conforme
termo de referéncia.

A presente contrata¢do ocorrera através de PREGAO NA FORMA PRESENCIAL, a forma de Concess3o
proposta é através da concessdo onerosa de uso, para fins comerciais, conforme Lei n® 10.520/2002 e no que
consiste as normais gerais do contrato administrativo onde o poder publico atribui a utiliza¢cdo exclusiva de um
bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinacdao especifica, a qual encontra
amparo na alinea “f”, inciso |, do artigo 17, combinado com o Inciso |, artigo 22 da Lei n? 8.666/93, paragrafo
32 do artigo 23, bem como o disposto na Lei n2 6.120/74 e no Art. 95 do Decreto Lei n2 9.760/46.

| 2. DA JUSTIFICATIVA |
A concessdo para os servicos de cantina é necessdario para propiciar o fornecimento de
lanches e refeicdes de forma continua nas dependéncias do campus Santana, visando assim atender as de-
mandas da comunidade estudantil, servidores e demais usuarios de forma eficiente, ininterrupta, e com me-
Ihor custo-beneficio evitando assim que alunos e servidores tenham que se deslocar a areas externas para ob -
ter estes produtos e servigos.

Atualmente para o objeto em tela temos o contrato n? 18/2016 em vigéncia, com seu término para o dia
20/11/2017, que ndo devera ser prorrogado conforme disposto, haja a vista autos de penalizagdo em anda-
mento e enumeras ocorréncias levantadas pela fiscalizagdo sobre a mesma, portanto a Administragdo decide
por um novo processo licitatério.

A 3rea total a ser concedida é de 385,33 m? subdividida conforme item 3 e anexo I-A deste termo de referén -
cia, o campus possui 15 (quinze) turmas entre os 3 (trés) turnos, com mais de 750 (setecentos e cinquenta)
alunos devidamente matriculados, possui também um quadro funcional entre efetivos e terceirizados de um
pouco mais que 80 (oitenta) servidores que exercem suas atividades entre os turnos.

E importante ressaltar que a instituicio oferta ensino na modalidade integrado, sdo mais de 250 (duzentos e
cinquenta) alunos que permanecem na instituicdo durante 2 (dois) turnos, muitas das vezes levam direto por
conta da logistica, portanto no projeto houve uma preocupac¢do maior com o poder de compra desse publico e
dos demais alunos matriculados no ensino.

Passamos assim a considerar uma reversao do valor do aluguel mensal para produtos e servigos visando o pu -
blico de estudantes, desta forma mantivemos uma taxa mensal de RS 200,00 (duzentos reais) que indireta-
mente custeardo despesas administrativas relacionadas ao consumo de energia e agua provocado pelo objeto
e em contrapartida a empresa CONCESSIONARIA mantera e disponibilizard durante 5 (cinco) dias na semana,
de segunda a sexta-feira, quando houver expediente, 10 (dez) litros de café preto diario.

Portanto o custo fixo de RS 200,00 (duzentos reais) mensais, somado a producdo de 10 (dez) litros de café pre -
to didrio, que conforme cotac¢do exarada no Item 05 despende em média RS 426,40 (quatrocentos e vinte e
seis reais e quarenta centavos) mensais, contudo somados os valores chegamos a um montante de 626,40
(seiscentos e vinte e seis reais e quarenta centavos) mensal, aproximadamente o que a CONCESSIONARIA, de-
tentora do contrato atual, paga para o mesmo objeto de concessao.

Para tanto considerando as razGes apresentadas o objeto de disputa para a classificacdo das empresas no pro -
cesso licitatdrio seria 0 menor prego por item para o cardapio, considerando o julgamento em Lote, sendo que
os valores ofertados ndo poderdo majorar os valores impostos e pesquisados pela Administracdo conforme
norma. Além de ofertamos produtos ao nosso publico de alunos e comunidade em geral iriamos reduzir os va-
lores dos produtos conforme disputa haja a vista menor preco por item.
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Outro ponto a ser considerado no projeto é o enquadramento para a modalidade da licitacdo, foi opgdo a

escolha por Pregdo Presencial a devida analise aos processos anteriores para o mesmo objeto, foram consi-
derados processos licitatdrios de todos os campis do IFAP, inclusive o ultimo do contrato vigente supramen-

cionado, ao qual a empresa foi a Unica que apresentou proposta na modalidade Pregdo na forma Eletronica,
constatou-se também que o nimero de empresas interessadas antes da abertura da sessdo publica, para o
objeto é sempre satisfatdrio, porém as empresas que tinham o interesse, em sua maioria, nao participavam

da licitacdo quando estd era optada pela modalidade Pregdo na forma eletrénica, outro ponto seria o afas-

tamento de empresas ndo locais interessadas, pois essas simplesmente pela peculiaridade do objeto ndo

participam, portanto a op¢do da modalidade PREGAO PRESENCIAL em tese permitird uma maior participa-

¢do de empresas locais que estdo mais imbuidas nessas atividades, garantindo assim a disputa necessaria

para um julgamento objetivo e sele¢do da proposta mais vantajosa, passo a ressaltar

Ante o

exposto,

serd necessario a contratacdio dos servicos especificados de acordo com a

legislagdo vigente e de forma a se restabelecer a prestacdo dos servicos.

A contratacdo dos servicos terceirizados pela Administragdo publica tem amparo legal, dentre outros, no
Decreto 2.271 de 07/07/1997, Artigo 12, § 19, que estabelece: “Art. 12 No dmbito da Administragdo Publica
Federal direta, autarquica e fundacional poderdo ser objeto de execugdo indireta as atividades materiais
acessorias, instrumentais ou complementares aos assuntos que constituem drea de competéncia legal do

orgdo ou entidade”.

| 3. DO QUANTITATIVO / ESPECIFICACOES TECNICAS / VALORES REFERENCIAIS DE MERCADO

3.1. O pagamento dos produtos serd efetuado diretamente pelo usuario 38 CONCESSIONARIA, em moeda

corrente. Deverd, ainda, manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente para o troco.
3.2. ACONCEDENTE ndo se responsabilizara por qualquer débito assumido pelos usuarios.

3.3. A CONCESSIONARIA poderd, ainda, expor a venda produtos que n3o estejam relacionado no cardapio,
desde que submeta a relagdo dos mesmos a aprovacao do fiscal do contrato definido pelo Instituto.
3.4. A CONCESSIONARIA registrard em uma tabela os precos de todos os produtos para comercializacio e ird

expor em um lugar visivel em seu espaco concedido.
3.5. Os precos praticados ndo poderdo ser superiores aos registrados em contrato, salvo legislacdo vigente.

3.6. Para prestacdo desses servicos a contratada deverd fornecer cafés da manh3, lanches diarios e refei¢des
para um publico estimado em 850 (oitocentas e cinquenta) pessoas, distribuidos nos trés turnos (manh3,

tarde e noite).

3.6.1. Fica expressamente a cargo do consumidor o copo/recipiente assim como o autoatendimento no

consumo do café que a concessionaria ira dispor todos os dias.

3.6.2. A disponibilidade dos 10 (dez) litros de café didrio sé se dara nos dias de efetivo calendario escolar e

de trabalho de segunda a sexta feira.

3.7. A execucgio do contrato dar-se-4 em &rea total que compreende 385,33 m?, com estrutura elétrica para
receber os padrées universais de equipamentos e acesso a instalacdo hidraulica no local. No Anexo I-A

contém a descricdo da estrutura ao qual se subdivide nas seguintes areas:

TIPO SALAO DISPENSA | DISPENS | DEPOSIT DEP. MAT. VESTIARI | VESTIARI
AREA | CONVIVENCIA FRIA A O LIXO LAVAGEM | COZINHA LIMPESA CANTINA O MASC. | O FEM.
AREA

2 242,20 8,07 16,10 3,53 10,57 43,89 4,72 17,15 19,55 19,55
AREA

TOTAL 38,33

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP



- Secretaria de Educacdo
Ama Pa Profissional e Tecnoldgica

=-
= - IN STITUTO FE D E RAL Ministério da Educag¢ao

3.8. A CONCESSIONARIA deverd fornecer por dia, no minimo, 30% (trinta por cento) dos itens listados do
cardapio CONFORME SUBITEM 3.12, podendo suspender o fornecimento daquele(s) que ndo tenha(m) acei-
tacdo dos usuarios, mediante anuéncia do Gestor do Contrato e desde que nao gere alteracdao do objeto do
contrato.
3.9. Os servicos deverao ser prestados em dias Uteis das 07h00 as 21h30; aos sabados de 08h00 as 16h00
e, quando solicitado pela Administracdo, nos feriados e finais de semana das 08h00 as 16h00.
3.9.1. A CONCESSIONARIA poderd, mediante pedido ou autorizacdo do IFAP, fornecer servicos de
lanchonete em outros horarios além dos anteriormente especificados, a fim de atender a demandas
especificas do publico do Instituto.
3.9.2. Os hordrios estabelecidos e o funcionamento no periodo de férias escolares poderao ser flexibilizados
caso haja interesse da CONCESSIONARIA mediante ajuste prévio com a CONCEDENTE.
3.9.3. Nos casos, dos meses, em que houverem recesso ou férias escolares ficam mantidos e convenciona -
dos os valore minimos e responsabilidades impostas da concessdo conforme oneragao apresentada no
ITEM 05.
3.10. Para efeito de julgamento dos precos no PREGAO, o critério de julgamento devera ser “Menor Preco
por item”, sendo vencedor o licitante que ofertar o menor valor para o GRUPO na fase de lances;
3.11. Para os itens agrupados, a classificacdo final sera feita pelo valor global do grupo, no entanto, a dispu -
ta serd por item;
3.12. O servico deverd ser prestado conforme caracteristicas técnicas, quantidades e demais requisitos
descritos neste Termo de Referéncia, observadas as especificacbes e quantidades relacionadas abaixo. A
titulo de referéncia, segue planilha com precos médios praticados atualmente no mercado de Santana,
conforme pesquisa mercadolégica constante no processo:
TABELA | — ESPECIFICACOES, QUANTIDADES E VALORES DE REFERENCIA
GRUPO/LOTE
SUBGRUPO | - SALGADOS

~ UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRIGAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO
01 P30 com margarina UND RS 1,00
02 P3ao com margarina e queijo UND RS 1,88
03 P3o com margarina, queijo e presunto UND RS 2,38
04 P3ao com margarina, queijo e ovo UND RS 2,88
05 P3ao com margarina, queijo, presunto e ovo UND RS 3,38
06 P3o de queijo—50g UND RS 1,49
07 Pao c!e queijo recheado (recheio de frango, UND RS 2,88
palmito ou outro) — 125 g

08 Bolinho de tapioca—125g UND RS 1,50
09 Tapioguinha com manteiga UND RS 1,63
10 Tapioquinha com queijo e presunto UND RS 2,88
11 Pastel folheado de queijo—125 g UND RS 2,13
12 Pastel de carne bovina e de frango — 125 g UND RS 2,25
13 Pastel de camarao e de caranguejo—125¢g UND RS 3,50
14 Coxinha de carne bovina e de frango—125g UND RS 2,13
15 Coxinha de camarao e de caranguejo—125¢g UND RS 3,13
16 Empada de frango ou carne bovina—125g UND RS 2,38
17 Empada de queijo—125g UND RS 2,31
18 Cuscuz—125g¢g POTE RS 1,63
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Costela de Ad3o (recheio de frango ou carne bovina) —

19 200 g UND RS 2,38
20 Costela de Ad3o (recheio de frango ou carne bovina) — UND RS 2,38

200 g
21 Pizza FATIA RS 3,00
22 Lasanha 200 g KG RS 4,17
’3 Torta salgada (recheio de frango, carne, queijo KG RS 4,00

ou outro) 200 g
24 Sanduiche n:iltural (pd3o de forma integral, queijo, peito UND RS 3,25

de peru, paté de frango ou peixe, salada)

SUBGRUPO II- DOCES
~ UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO

25 Salada de frutas — 200 ml COPO RS 3,25
26 Tapioquinha com leite condensado ou coco UND RS 2,25
27 Tapioquinha com chocolate UND RS 2,67
28 Bolo de chocolate 200 g QUILO RS 4,67
29 Bolo de milho 200 g QuILO RS 3,67
30 Bolo de macaxeira 200 g QUILO RS 4,33
31 Bolo de.c,)utro sab'or (laranja, cenoura, QUILO RS 3,73

maracuja, abacaxi) 200 g
32 Pudim (leite ou outro sabor) 200 g QUILO RS 4,67
33 Mousse (chocolate ou outro sabor) 200 g QuILO RS 4,33
34 Torta (qualquer sabor) 200 g QuUILO RS 4,67
35 Brigadeiro UND RS 1,25
36 Beijinho UND RS 1,25
37 Bombom artesanal (diversos sabores) UND RS 1,75
38 Sorvete (diversos sabores) BOLA RS 2,00
39 Sonho UND RS 1,63
40 Rosca UND RS 1,31
41 Mingau (arroz, milho, tapioca) — 200 ml COPO RS 2,33

SUBGRUPO Ill - BEBIDAS
~ UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO

42 Cafezinho preto simples 50 ml LITRO RS 0,81
43 Café com leite — 180 ml LITRO RS 1,30
44 Café com leite — 250 ml LITRO RS 1,88
45 Achocolatado quente — 225 ml LITRO RS 2,13
46 Achocolatado gelado batido — 250 ml LITRO RS 2,17
47 :::lhocolatado gelado caixinha — 200 LITRO RS 2,13
48 Suco natural (laranja ou outro sabor) — 250 ml LITRO RS 2,50
49 Suco de polpa de fruta (qualquer sabor) — 250 LITRO RS 2,63

ml
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50 Suco verde Detox 350 ml LITRO RS 2,83
51 Vitamina de frutas (banana, abacate, mamao LITRO RS 3,13
ou outro sabor) — 250 ml
52 Agua mineral de 250 ml LITRO RS 1,88
53 Agua mineral de 500 ml LITRO RS 2,38
54 Agua mineral de 1,5 litro LITRO RS 2,88
55 Agua de coco natural — 250 ml LITRO RS 2,38
56 Agua de coco caixinha — 200 ml LITRO RS 2,50
57 Refrigerante garrafinha — 250 ml LITRO RS 1,94
58 Refrigerante lata— 350 ml LITRO RS 3,56
59 Refrigerante — 500 ml LITRO RS 4,00
60 Refrigerante — 1 litro LITRO RS 4,50
61 Refrigerante — 2 litros LITRO RS 6,63
SUBGRUPO IV - REFEIC@ES
~ UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO
Prato feito PF tradicional minimo (100g de arroz; 100g
62 de feijao; 150g de carne PRATO RS 7,50

bovina/peixe/frango/omelete/calabresa; 30g salada ver-
de natural ou de maionese e 20g de farofa)

Prato feito PF natural minimo (100g de arroz integral;
63 100g de feijdo; 150g de filé de peixe na chapa/peito de PRATO RS 8,00
frango na chapa/soja; 30g salada verde natural)

Prato feito PF vegetariano (300g de vegetais/grdos/fru-

64 tas/legumes/proteinas) PRATO RS 5,00
65 Sopa ou canja — 400 ml TIGELA RS 4,50
66 Caldo (carne, frango, ovo) — 400 ml TIGELA RS 4,50
67 Acai natural — 250 ml LITRO RS 4,17
68 Vatapa com arroz—400 g KG RS 5,67
69 Manicoba 300g KG RS 5,67
70 Risoto 300 g KG RS 4,67
VALOR TOTAL DO CARDAPIO GRUPO | ; GRUPO II; GRUPO Ill e GRUPO IV RS 214,00

3.13. O VALOR TOTAL MAXIMO DE REFERENCIA para esta contratacdo é o VALOR TOTAL UNITARIO POR
ITEM.
3.14. A quantidade de demanda dos servicos é calculada por valor unitario haja a vista ndo termos
contratos anteriores relacionado ao objeto de licitagao.
3.15. As quantidades apresentadas na tabela acima sdo meramente estimativas, podendo sofrer alteracdes
de acordo com a necessidade do Instituto Federal do Amapa — IFAP.
3.16. Para formagdo de Grupo:
3.16.1. A licitagdo, para a contratacdo de que trata o objeto deste Termo de Referéncia, em Unico
lote, justifica-se pela necessidade de preservar a integridade qualitativa do objeto, vez que varios
prestadores de servigos poderdao implicar descontinuidade da producdo, impossibilidade de
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estabelecimento de um padrdo de qualidade e eficiéncia, dificuldade na execucdo do contrato e
acompanhamento dos servicos e aumento dos custos, pois a contratacdo tem a finalidade de
formar um todo unitdrio.
3.16.2. O n3o parcelamento do objeto em itens, nos termos do art. 23, §12, da Lei n? 8.666/1993,
neste caso, se demonstra técnica e economicamente viavel e ndo tem a finalidade de reduzir o
carater competitivo da licitacdo, visa, tdo somente, assegurar a geréncia segura da contratacdo, e
principalmente, assegurar, ndo sé a mais ampla competicdo necessaria em um processo licitatério,
mas também, atingir a sua finalidade e efetividade, que é a de atender a contento as necessidades
da Administracdo Publica.
3.17. Dos itens agrupados:
3.17.1. Considerando o agrupamento dos itens, conforme justificativa no subitem 3.16 deste
Termo, o fornecedor devera considerar:
3.17.1.1. O fornecedor que enviar proposta para os itens agrupados devera cotar
obrigatoriamente todos os itens do grupo, como condicao de participacao;
3.17.1.2. Para os itens agrupados, a classificacdo final serd feita pelo valor global do grupo,
no entanto, a disputa sera por item;
3.17.1.3. Os lances ofertados (por item) definirdo o valor global do grupo sagrando-se
vencedora a empresa que ofertar o menor valor global do grupo, observando se o subitem
abaixo:
3.17.1.3.1. Nos casos em que forem lancados valores de itens no grupo, valores estes
gue sejam considerados inexequiveis no mercado, ocorrerd a desclassificagdao da licitante
para o grupo.
3.17.1.4. Finda a disputa, a aceitacdo sera para o grupo, ndo sendo possivel aceitar parte dos
itens, o mesmo ocorrendo nas demais fases de habilitacdo, adjudicacdo e homologacao;

3.18. Durante os periodos de recessos (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das atividades da
Instituicdo), serd obrigatério o funcionamento da lanchonete/cantina, por periodo minimo de 2 (duas)
horas, em cada expediente (MANHA e TARDE), podendo esta condicdo ser modificada desde que acordada
com a Diretoria de Administracdo do Campus;

3.18.1. Os 10 (litros) de café preto nos periodos de recessos (férias, greve ou outro tipo de paralisagcdo das
atividades da Instituicdo) serd automaticamente facultada a empresa.

3.19. Qualquer alteracdo no hordrio de funcionamento, ampliacdo ou diversificacdo consideravel no
cardapio sé devera ser procedida com prévia autorizacdo da Administracdo do Campus;

3.20. Qualquer alteracdo ou ampliacdo que implique em obras ou modificacdes do espaco fisico, objeto da
concessdo, s6 deverd ser executada com a aprovacdo da Concedente;

3.21. A Concessiondria devera disponibilizar um nuimero de funcionarios suficiente, visando prestar um
atendimento de boa qualidade aos seus usuarios;

3.22. A Concessiondria devera adotar as praticas de sustentabilidade ambiental de acordo com o Art. 62 da
Instrugcdo Normativa n2 01 de 19 de janeiro de 2012 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacgao
do Ministério do Planejamento, orgamento e Gestdao, conforme disposto no item 4 deste Projeto;

3.23. A Concessiondria deverd seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais,
higiénicosanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo,
acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial das refeicdes e
lanches;

3.24. Somente poderdo ser comercializados alimentos e bebidas de valor nutricional comprovado através
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de profissional devidamente habilitado na &area de nutricdo. NAO SENDO PERMITIDA A VENDA DE
CIGARROS E BEBIDAS ALCOOLICAS NA CANTINA;
3.25. Os produtos devem ser preparados de acordo com a demanda do turno e/ou dia e cardapio
disponibilizado pela empresa Concessionaria;
3.26. Toda a manipulacdo e preparacao dos produtos e alimentos deve atender o estabelecido na Resolucao
216 de 15 de setembro de 2004 — Anvisa e deverdo ser manipulados na area concedida.
Dentre os pontos estabelecidos por esta norma, temos:
* Tipo de edificagdo e as instalagdes, que devem ser projetadas de forma a possibilitar um fluxo
ordenado e sem cruzamentos em todas as etapas da preparacdo de alimentos e a facilitar as
operagdes de manutencgao, limpeza e, quando for o caso, desinfeccao;
¢ Higienizagdo de instala¢des, equipamentos, mdveis e utensilios.
¢ Controle integrado de vetores e pragas urbanas.
¢ Sistema de abastecimento de dgua, lembrando que deve ser utilizada somente dgua potavel para
manipulacdo de alimentos.
¢ O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros para o manejo dos residuos,
de facil higienizacdo e transporte, em nimero e capacidade suficientes para conter os residuos.
¢ O controle da saude dos manipuladores (funcionarios) deve ser registrado e realizado de acordo
com a legislagdo especifica.
* Os servicos de alimentacdo devem especificar os critérios para avaliacdo e selecdo dos fornecedores
de matérias-primas, ingredientes e embalagens.
¢ O transporte dos insumos deve ser realizado em condi¢des adequadas de higiene e conservacao.
¢ As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparacao do alimento devem
estar em condicOes higiénico-sanitarias adequadas.
¢ Os alimentos preparados mantidos na area de armazenamento ou aguardando o transporte devem
estar identificados e protegidos contra contaminantes. Na identificacdo deve constar, no minimo, a
designacdo do produto, a data de preparo e o prazo de validade.
¢ As areas de exposicao do alimento preparado e de consumacao ou refeitério devem ser mantidas
organizadas e em adequadas condicGes higiénico-sanitdrias.
3.27. A empresa Concessionaria devera elaborar um cardapio refeicdes, de doces, salgados, sobremesas e
bebidas que comercializard em cada dia em que estiver prestando o servico;
3.28. O cardapio podera ser alterado de acordo com o interesse da Concedente. Os produtos do dia anterior
ao do preparo ndo poderdo ser comercializados no dia em curso;
3.29. Produtos industrializados devem estar dentro do periodo de validade do produto;
3.30. As vitaminas e os sucos naturais deverao ser(em) servida(as) em embalagem(ns) descartdvel(is);
3.31. Nas vitaminas, a critério do cliente, podera ser disponibilizado o acréscimo de algum complemento
alimentar, a exemplo de cereais e granola;
3.32. Os produtos que estdao sendo comercializados deverao ser acondicionados em condi¢Bes ideais que
garantam a qualidade do produto em todos os seus aspectos, de acordo com o que estabelece a Resolugao
n° 216 de 15 de setembro de 2004;
3.33. A critério da Concessionaria, poderdo ser comercializadas frutas;
3.34. N3do sera permitida colocacdo de propagandas comerciais por parte da Concessionaria nas paredes ou
na area de consumo. A Concessiondria podera fixar cartazes no ambiente da cantina, desde que autorizado
pela Assessoria de Comunica¢do da Concedente e nos locais que essa determinar, por intermédio do fiscal
de contrato do IFAP — Campus Santana;
3.35. A Concessionaria devera acondicionar o lixo em sacos plasticos proprios para tal fim, providenciando a
sua retirada didria de modo a garantir a seguranca contra riscos de contaminac¢do durante a remocao e
acondicionamento do lixo em local préprio, externo, de acordo com as determinagdes da Concedente,
normas sanitarias vigentes e o Programa de Coleta Seletiva do Lixo;
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3.36. A limpeza do espaco fisico destinado a cantina sera de inteira responsabilidade da Concessionaria. A
limpeza de mesas, cadeiras, balcdes ou outras mobilias, bem como a sua higienizacdo, serdo de
responsabilidade da concessiondria. Da mesma forma, devera esta manter limpos e devidamente
higienizados todos os equipamentos disponibilizados no local da cantina.

3.37. Fica entendido que o espaco fisico destinado a limpeza serd o piso interno e externo,
paredes/divisorias e outros, conforme area ja especificada no subitem 3.7.1;

3.38. Na utilizagcdo de algum espaco adicional (corredor), este serd limpo de acordo com o cronograma de
atividades por empresa especializada contratada para a realizagao do servico de limpeza no IFAP — Campus
Santana. Havendo necessidade de ser feita alguma limpeza além desta realizada, cabera, entdo, a empresa
que explorard os servicos de cantina realiza-la, inclusive quando solicitado pelo Fiscal do Contrato da
cantina.

3.39. A Concessiondria deverd manter as mesas sempre limpas e higienizadas e cobertas com tolha de
mesa, de preferéncia plastica;

3.40. A concessionaria devera manter um programa periddico de desinsetizacdo e desratizacdo a cada 6
(seis) meses, com data devidamente aprovada pela Fiscalizagdo e gestdao do contrato pelo Campus Santana,
ou sempre gque necessario, executar controle integrado de pragas, por pessoal treinado e qualificado,
utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude, para manter a higiene local do espaco;
3.41. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacdo deverdo apresentar alvara de
funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitdria e comprovar o registro em um dos Conselhos
Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc. em prazo previamente estabelecido;

3.42. As empresas deverdo apresentar informacOes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicacao destes
inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislacdo em vigor.

3.43. A concessionaria ficard responsavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.;

3.44. Para instalacdo e funcionamento da lanchonete/cantina nas areas objeto da cessdo, a Concessionaria
vencedora deverd observar a legislacao aplicavel, bem como obter todas as licencas e alvards necessarios
para a disponibilidade do servigco; mantendo em local visivel o comprovante de inspe¢do da Vigilancia
Sanitaria e Corpo de Bombeiros, dentro do prazo de validade;

3.45. Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

3.46. Toda manutencdo/reparo sera de responsabilidade da Concessionaria, devendo ser mantidos os
mesmos padrdes de materiais e acabamentos, sendo que a manutencdo abrange os seguintes itens: a)
agua/ esgoto, b) energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores). c) GLP
(valvulas, conexdes, etc.);

3.47. As manuten¢Ges mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso
incorreto, deverdo ser avaliados pelo Instituto Federal do Amapa promovido pelo Concedente (Campus
Santana);

3.48. Findo o prazo do Contrato, a Concessiondria obriga-se a desocupar e entregar, no Ultimo dia de
vigéncia contratual, o espaco fisico que Ihe havia sido destinado, o que fara independente de qualquer
aviso, notificacdo, interpelagao judicial ou extrajudicial;

3.48.1. Na entrega/desocupacdo do espaco fisico, a empresa deverd ter atendido ao seguinte, além de
outras obrigacdes que poderao ser exigidas:

a) O local deve estar limpo, em plenas condi¢des de uso e higiene, com os reparos necessdrios em virtude
do tempo em que foi utilizado;

b) Comunicar, por escrito, trés dias Uteis antes da previsdo de entrega/desocupacido do espaco fisico, o fiscal
do contrato para que o mesmo possa acompanhar e fiscalizar toda a desocupacdo do espaco;

c) Apresentar ao fiscal de contrato o comprovante do pagamento da GRU relacionadas ao ultimo més da
utilizacdo do espaco fisico;
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3.49. Devera a empresa Concessiondria entregar ao fiscal do contrato copias de todos os Alvaras de
funcionamento ao Campus IFAP Santana na execucdo do objeto.

| 4. DOS EQUIPAMENTOS MINIMO EXIGIDO |
4.1. A mobilia e equipamentos necessarios para fazer o atendimento ao publico devera ser fornecido pela
Concessiondria, podendo esta retird-la quando do término da vigéncia do contrato;

4.2. E de responsabilidade Unica e exclusiva da Concessiondria prover os mdveis, equipamentos, maquinas,
vasilhames e utensilios necessarios para a exploragdo dos servigcos, em quantidade suficiente a proporcionar
um bom atendimento, inclusive mesas de refeicdo desmontdveis (ou similar), que possam ser instaladas
somente nos horarios de funcionamento da cantina, e guardadas facilmente quando esta ndo estiver em
funcionamento. Abaixo elencamos os equipamentos minimos estimados a serem providenciados, se
necessarios:

Equipamento Quantidade minima

Freezer vertical 1

Freezer horizontal

Geladeira

Fogdo industrial

Forno de micro-ondas

Fritadeira elétrica

Processador

Liquidificador

Chapeira elétrica

Sanduicheira

Espremedor de fruta

Vitrines quentes (estufa)

Vitrines frias (balcao refrigerado)

Refresqueira

R R | R (R R R[R R R[R|[R|R|R|R

Televisdo

5. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO E OBRIGACOES PELA CONCESSAO
5.1. O valor mensal fixo a ser pago pela Concessionaria, pelo objeto da concessdao administrativa onerosa de
uso das areas destinadas a instalacdo da cantina/lanchonete é de RS 200,00 (duzentos reais);
5.1.1. O pagamento serd pago mensalmente, através de GRU, conforme item 6;
5.1.1.1. Fica a empresa apds ato de assinatura de contrato e no primeiro dia de inicio dos servicos na area
de concessdo, conforme ordem de servico, executar o pagamento do valor fixo mensal de forma antecipada
ao més da cessdo;
5.1.2. O ndo pagamento apods 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e
aceito pela CONCEDENTE, ocorrera quebra e automaticamente extingdo do contrato, da cobranca dos
valores devidos;
5.2. O valor do contrato devido sera reajustado anualmente, de acordo com o IGPM da Fundacdo
Getulio Vargas — FGV, tendo como base a data da assinatura do contrato;

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP



Amapa

INSTITUTO FEDERAL

Ministério da Educag¢ao
Secretaria de Educacdo
Profissional e Tecnoldgica

5.3. A concessiondria deverd oferta e disponibilizar 10 (dez) litros de café preto diariamente, para tanto

segue base de calculo:

Para a equivaléncias e valores de producdo didria de 10 litros de café preto foram considerados o s
seguintes pontos e valores médio:
*1 kg de café moido produz 200 xicaras de café coado, considerando 05 gramas por xicara( 1.000 gramas :
05 gramas = 200 xicaras). Portanto 1 kg de café moido produz 10,0 litros de café coado (50 ml x 200 xicaras

= 10,0 litros);

*Para cada 1 litro de café sdo necessarios 100g de acucar, logo para os 10 litros diarios de café sdo

necessarios 1 kg;

*Q Valor médio do café 500g é de RS 7,50;
*Q Valor médio do agucar 1kg é de RS 3,82;

*Q valor médio da dgua mineral garrafdo 20 litros é de RS 5,00.

VALOR TOTAL DIARIO P/

QUANTIDADE QUANTIDADE | QUANTIDADE DE LITROS -
p . . PRODUCAO DE 10 LITROS DE
DE CAFE KG DE ACUCAR KG DE AGUA MINERAL CAFE PRETO
1 1 10
VALOR TOTAL PARA PRODUGAO
DIARIA POR IGREDIENTES R$ 15,00 R$ 3,82 R$ 2,50 R$ 21,32
VALOR TOTAL MENSAL P/ PRODUGAO DE 200 LITROS DE CAFE PRETO RS 426,40

5.4. Fica expressamente a cargo do consumidor o copo/recipiente assim como o autoatendimento no

consumo do café que a concessiondria ird dispor todos os dias.

5.5. Adisponibilidade dos 10 (dez) litros de café diario so se dara nos dias de efetivo calendario escolar e de
trabalho de segunda a sexta feira.
5.6. Fica convencionado, apds assinatura de contrato, que a empresa ficard responsavel pela instalacdo de
equipamento de medicdo e controle capaz de aferir o kwh oriundo do espacgo a ser concedido, devendo
ainda providenciar todos os contatos e documentos necessarios junto a CEA, assim como todo o 6nus
decorrente do processo de instala¢cdo do equipamento.
5.6.1. Fica a empresa detentora do contrato de concessdo, apds instalagdo do equipamento medidor,
responsdvel pelos pagamentos de todas as faturas provenientes do consumo de energia, independentes das
convencionadas taxas e obrigagdes ja impostas em contrato.

| 6. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO E OBRIGAGOES

6.1. A GRU sera emitida e paga pelo concessionario até o quinto dia util de cada més, com tolerancia de até
05 (cinco) dias, sob pena de multa, juros e corregdo pertinentes;
6.2. A GRU sera preenchida com o valor em reais, para pagamento em qualquer agéncia do Banco do Brasil
S/A, UG sob os dados informados pelo Fiscal designado pela Administragdo do Campus Santana.

6.3. A empresa deverd, dentro de 48 horas do pagamento da guia, dar provas da quitacdo ao Fiscal de

Contrato.

6.4. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido serd acrescido de encargos moratorios
proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data do
efetivo pagamento, a taxa de 12% (doze por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte férmula:

Memdria do Célculo a ser adotado para os casos de atraso no pagamento:

EM=1xNxVP

EM = Encargos Moratdrios a serem acrescidos ao valor originariamente devido
| = Indice de atualiza¢do financeira, calculado segundo a férmula: | = (12 / 100) 365
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N = Numero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento
VP = Valor da Parcela em atraso
6.5. O atraso sucessivo e/ou injustificado incorrera em aplicacdo de san¢do administrativa.

‘ 7. PRECOS DOS PRODUTOS E FORMA DE PAGAMENTO ‘
7.1. O pagamento dos lanches serd efetuado diretamente pelo usuario & CONCESSIONARIA, no caixa da
lanchonete, em moeda corrente, cartdo de débito, cheque ou tiquete-refeicdo. Nesse ultimo caso, fica
vedado qualquer desconto em relagdo ao seu valor facial. Devera, ainda, manter dinheiro fracionado em
quantidade suficiente para o troco.

7.2. A CONCEDENTE n&o se responsabilizara por qualquer débito assumido pelos usudrios da lanchonete.
7.3. A CONCESSIONARIA deverd manter em local visivel uma tabela de pregos com todos os produtos postos
para comercializagao na lanchonete devidamente aprovados pelo Instituto, sendo vedada inclusao de taxas
nos precos da tabela ou sua cobrancga a parte.

7.4. Os precos de venda dos produtos firmados em contrato entre a CONCEDENTE E CONCESSIONARIA
serao registrados e ndao poderao ser majorados.

7.5. A CONCESSIONARIA deverad obrigatoriamente manter durante o contrato maquina de cartdo para
pagamentos na forma de débito e crédito sem prejuizo ou acréscimos aos valores registrados pelo processo.

8. DA VISTORIA
8.1. Nos termos do Art. 19, inciso IV, da IN n2. 02/08 — SLTI/MPOG, as empresas poderdo realizar
vistoria prévia e inspecionar o local objeto da concessdo de modo a obter, para sua propria utilizacao
e por sua exclusiva responsabilidade, toda a informagdo necessdria a elaboragao da proposta.
8.1.1. Fica FACULTADO as empresas através de seus representantes legais a Vistoria, contudo, a realizacao
da vistoria ndo se consubstancia em condicdo para a participagdo na Licitacdo,
ficando, contudo, as Licitantes cientes de que apds apresentacdo das propostas ndo serdo admitidas,
em hipétese alguma, alega¢des posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir com as obrigagdes,
face ao desconhecimento dos servigos e de dificuldades técnicas nao previstas.
8.1.2. Poderdo sobre prévio agendamento com a Administracdo do campus Santana ou no enderego de e-
mail selic.santana@ifap.edu.br, até um dia (48 horas) de antecedéncia da abertura da sessdo publica, desde
gue esse ndo seja em feriado nacional, ponto facultativo ou finais de semana, fazerem visitas técnicas no
espaco para tomada de conhecimento.
8.1.3. O endereco para visita técnica ou vistoria situasse conforme ITEM 9 deste termo de referéncia.
8.1.4. Ao visitarem, sera expedido atestado de vistoria, assinado pelo servidor responsavel, certificando que
o licitante compareceu no local de execucdo do servico e tomou conhecimento de todas as informacdes
necessarias e as condic¢des locais para o cumprimento das obrigacGes objeto da licitacao.

9. DO LOCAL DE PRESTAGCAO DOS SERVICOS ‘
9.1. A concessao sera ofertada ao enderego abaixo conforme estabelecido:

UNIDADE ADMINISTRATIVA ENDERECO DE ENTREGA ESPACO
Rodovia Duca Serra, 1133 — Bairro Fonte Nova, Area total 385,33 m?
CAMPUS SANTANA Santana/AP, CEP: 68.928-084

10. DO DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL |
10.1. Visando a efetiva aplicagdo de critérios, agdes ambientais e socioambientais quanto a inser¢do de
requisitos de sustentabilidade ambiental nos editais de concessdo promovidos pela Administragao Publica,
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e em atendimento aos artigos 52 e 62 e seus incisos da Instru¢do Normativa n2 1/2010 da SLTI/MPOG, o
IFAP, quando da Concessao de servicos, poderd exigir os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental:
a) que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o
menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecao durante o
transporte e o armazenamento;

b) use produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que obedegam as
classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

c) adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n2 48.138, de 8
de outubro de 2003;

d) forneca aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execugao de
servigos;

e) realize a separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos érgaos e entidades da Administracdo
Publica Federal direta, autdrquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associagdes e
cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para
reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n2 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n?
5.940, de 25 de outubro de 2006;

f) respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos sdlidos, no que couber.

| 11. DA ESTRATEGIA DE PRESTAGAO DO SERVICO E PRAZO DE EXECUGCAO |
11.1. A concessao assim como os valores registrados para os itens do cardapio atenderdo a demanda de um
periodo minimo igual a 12 (doze) meses.

11.2. DOS PRAZOS:

11.2.1. A CONCESSIONARIA estara obrigada ao cumprimento dos seguintes prazos:
a) De no maximo 10 (dez) dias corridos, contados da data de recebimento da Ordem de Servico, para
inicio da prestagdo dos servicos cotados de acordo com as especificacdes estabelecidas na proposta

comercial vencedora e no Edital; sendo que a ndo observancia destas condig¢des, implicara na ndo
aceitagdo do servico, sem que caiba qualquer tipo de reclamacdo por parte da inadimplente;

b) Considerando os critérios de aceitacdo do servigo deste Termo, o fornecedor devera efetuar, quan-
do necessarias, as corregdes, remocgdes, reconstrucdes e/ou substituicbes devidas quanto a prestacdo
inadequada do servigo, realizando a remogao, as expensas, no que couber, no total ou em parte, do
objeto que estiver em desacordo com as especificacdes basicas, e/ou aquele em que for constatado
dano em decorréncia de transporte, acondicionamento ou materiais empregados, no prazo maximo
de 10 (dez) dias corridos contados da notificacdo que Ihe for entregue oficialmente, cabendo essa
obrigacdo desde a prestacdo do servico até o periodo de sua garantia/validade, sem quaisquer dnus
ao IFAP.

c) Validade da proposta com prazo de no minimo 60 (sessenta) dias;

11.2.2. As empresas que ndao cumprirem os prazos acima estipulados sofrerdo sancbes da Lei
8.666/93 e suas alteracdes, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, devidamente comprovado
pela Licitante e reconhecido pelo IFAP.

12. DOS CRITERIOS DE ACEITAGAO DOS SERVICOS ‘
12.1. Dos critérios de aceitagao: os servicos deverdo ser aceitos da seguinte forma:

12.1.1. PROVISORIAMENTE, até 5 (cinco) dias Uteis apds a realizacdo do servico, o qual devera ser
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constatado por servidor/comissdo competente da Unidade Demandante do IFAP, para efeito de

12.1.2. DEFINITIVAMENTE, em até 10 (dez) dias uteis, apds a verificacdo da qualidade e quantidade
do servico prestado e consequente aceitacdo, pelo servidor/comissdo competente através da emissdo de
TERMO DE EXECUCAO DO SERVICO DEFINITIVO, ou documento similar, no qual constarad a listagem de
todos os critérios atendidos na execucdo, quando for o caso, inclusive no que diz respeito ao atendimento
dos padrdes de sustentabilidade conforme estabelecido na se¢dao 5 deste Termo de Referéncia.
12.2. Nos termos do art. 67 Lei n2 8.666, de 1993, serd designado representante/comissdo para
acompanhar e fiscalizar a execu¢do dos servigos, fazendo a conferéncia quantitativa e qualitativa dos
servicos prestados considerando os parametros elencados neste Termo de Referéncia e Edital. O
representante/comissdo da Administracdo anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execuc¢do do objeto indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente
envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.
12.3. A fiscalizacdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢Ges técnicas ou vicios redi-
bitdrios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em co-responsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e
prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993.

13. DA PROPOSTA DE PRECO E DO CRITERIO DE ACEITABILIDADE
13.1. A proposta devera ser preenchida de acordo com o Anexo IV deste Edital, sem rasuras ou ressalvas,
devidamente assinada pelo interessado ou seu representante legal investido do instrumento de mandato.
13.2. A proposta devera ser preenchida em papel timbrado com referéncias do endereco, dados da empresa
e assinatura do responsavel legal.
13.2.1. A proposta devera conter o valor mensal a ser pago pela concessdo e a oferta dos 10 (dez) litros de
café didrio conforme Anexo | e valores maximos considerados no subitem 3.12 .
13.3. As propostas serdo julgadas e classificadas pela mais vantajosa, sera observado os valores por item do
carddpio apresentado pela empresa, nele serdo usados critérios avaliativos como, menores valores por item
assim como as especificacdes detalhadas dos produtos por item conforme edital, a proposta que obtiver o
carddpio com o menor preco global e que atenda todas as especificacbes e exigéncias de produtos
conforme edital serd a vencedora.
13.4. No caso de empate entre duas ou mais propostas, o desempate ocorrerd via sorteio, em ato publico,
para o qual todos os licitantes serdo convocados.

| 14. DA VIGENCIA |
14.1. A vigéncia da concessao administrativa, onerosa de uso, serd de 12 (doze) meses, a parti da data de
assinatura do contrato, podendo ser prorrogada por periodos sucessivos que, somados, alcance o prazo
maximo de 60 (sessenta) meses, desde que haja conveniéncia para ao IFAP. Caso ndo haja, o contrato serd
rescindido, sem prejuizo a Administracdo.

| 15. DA HABILITAGAO

15.1. HABILITACAO JURIDICA

15.1.1. Nos termos do disposto na Lei Complementar n2 123/06, a participagdo neste Pregdo Presencial é
exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, inclusive cooperativas assim qualificadas, cujo
ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitacdo, ou ainda Micro Empreendedor Individual
conforme ANEXO XllI (arts. 91, inciso | e 92, § 29, inciso |) Atividades Permitidas ao MEI (Alterado pela
Resolugdo CGSN n2 104, de 12 de dezembro de 2012) (Vide art. 52 da Res. CGSN n? 104/2012) (Alterado
pela Resolugdo CGSN n2 111, de 11 de dezembro de 2013) (Vide art. 69,1, da Res. 111/2013) (Alterado pela
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Resolugdo CGSN n2 117, de 2 de dezembro de 2014) (Vide art. 10 da Res. CGSN n2 117/2014).

15.1.2. A comprovacao da habilitacdo das licitantes sera realizada mediante a apresentacdo dos seguintes
documentos:

a) No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis.

b) Em se tratando de sociedades comerciais, contrato social ou estatuto em vigor, devidamente registrado,
e, no caso de sociedades por a¢des, acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores.

c) Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbag¢do no Registro onde tem
sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia.

d) Inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas, no caso de sociedades simples,
acompanhada de prova de diretoria em exercicio.

e) Decreto de autoriza¢do, em se tratando de sociedade empresdria estrangeira em funcionamento no Pais.
15.1.3. Além dos documentos acima, serdo consultados os seguintes cadastros:

a) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

b) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo
Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);

c) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

15.1.4. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio
majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢des impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

15.1.4.1. Constatada a existéncia de sang¢do, a CPL reputard a licitante inabilitada, por falta de condigdo de
participacgao.

15.2. REGULARIDADE FISCAL

15.2.1 Para regularidade serdo exigidos:

a) Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas.

b) Prova de regularidade com a Fazenda Nacional (certiddo conjunta, emitida pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional, quanto aos demais tributos federais e a Divida
Ativa da Unido, por elas administrados, conforme art. 19, inciso |, do Decreto n2 6.106/07);

c) Prova de regularidade com a Seguridade Social (INSS);

d) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

e) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede da licitante.

f) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da licitante.

15.2.2 Caso o licitante detentor do menor pre¢o seja microempresa ou empresa de pequeno porte, devera
apresentar toda a documentagao exigida para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que
este apresente alguma restri¢do, sob pena de inabilitacdo.

15.2.2.1. havendo alguma restricdo na comprovagao da regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 2
(dois) dias uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que o proponente for declarado o
vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracdo, para a regularizacao da
documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou
positivas com efeito de certiddo negativa.

15.2.2.2. A ndo-regularizacdo da documentagdo no prazo previsto no subitem anterior implicard decadéncia
do direito a contratacdo, sem prejuizo das sang¢des previstas no item 24 deste Edital, sendo facultado a
Administracao convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para assinar o contrato ou
revogar a licitagao.

15.3. QUALIFICACAO TECNICA

15.3.1. 01 (um) ou mais atestado(s) ou declaragdo(des) de capacidade técnica, emitido por pessoa juridica
publica ou privada, em nome da licitante com a identificacdo do signatario, nome e cargo, referente a
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execucdo de contrato(s) compativel(is) em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto deste
pregao.

15.3.1.1. Para fins do disposto no subitem anterior, somente sera(3o) aceito(s) atestado(s) e/ou
declaragdo(0es) de capacidade técnica referente(s) a servicos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal e/ou secundaria especificada no contrato social registrado na junta comercial
competente, bem como no cadastro de pessoas Juridicas da Receita Federal do Brasil — RFB, desde que
expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido.

15.3.2. O licitante deve disponibilizar todas as informagdes necessarias a comprovagao da legitimidade dos
atestados solicitados, apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a
contratacao, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servigos.

15.4. QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certiddo negativa de feitos sobre faléncia, recuperacdo judicial ou recuperagdo extrajudicial, expedida
pelo distribuidor da sede da licitante.

15.5. OUTROS DOCUMENTOS

a) Apresentar a Declaragdo de inexisténcia, na empresa, de menores de 18 (dezoito) anos em exercicio de
atividades noturnas, insalubres ou perigosas e/ ou de menores de 16 (dezesseis) anos em exercicio de
qualquer atividade na presente permissdo, exceto na condi¢do de aprendiz, a partir de 14 (catorze) anos,
em conformidade com o Art. 72 Inciso XXXIll da Constituicdo Federal, Lei n.2 9854 de 27/10/99,
regulamentada pelo Decreto n.2 4.358/2002.

15.5.1. Havendo documentos em que ndo esteja expresso o prazo de validade, serdo considerados validos
os que tenham sido expedidos até 30 (trinta) dias antes da abertura dos envelopes.

] 16. DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS E PRODUTOS

16.1. O padrdo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em
conformidade com o prescrito na Portaria n? 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria do
Ministério da Saude ou outra que venha substituir, bem como os demais regramentos pertinentes a
matéria.

16.2. Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, mortadelas,
entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecdo sanitaria, o SIF e a identificacdo do
fornecedor.

16.3. O IFAP poderd, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e comprovacao da procedéncia dos alimentos.
16.4. Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que permanecam
organizados e adequados as condic¢des higiénico-sanitarias de acordo com disposicdo na RDC 216/2004, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

16.5. A CONCESSIONARIA, no primeiro més de atividade, contratard de forma eventual um profissional
Nutricionista, devidamente credenciado pelo conselho de classe, para controlar e inspecionar a qualidade
dos géneros e produtos alimenticios, assim como executar inspecdo sanitdria relativa aos alimentos,
conforme legislacdo:

“LEI N° 8.234, DE 17 DE SETEMBRO DE 1991.

Art. 42 Atribuem-se, também, aos nutricionistas as seguintes
atividades, desde que relacionadas com alimentacéo e nutricdo
humanas:

IV - controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios;

IX - participagdo em inspeges sanitdrias relativas a alimentos;
Pardgrafo unico. E obrigatdria a participacdo de nutricionistas em
equipes multidisciplinares, criadas por entidades publicas ou
particulares e destinadas a planejar, coordenar, supervisionar,
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implementar, executar e avaliar politicas, programas, cursos nos

diversos niveis, pesquisas ou eventos de qualquer natureza, direta

ou indiretamente relacionados com alimentacgdo e nutri¢cGo, bem

como elaborar e revisar legisla¢éo e codigos proprios desta drea.”
16.5.1. Apds prestacao de servigo eventual, o profissional Nutricionista devera emitir um laudo ou carta
técnica com as andlises necessarias e esta deverd ser apresentada junto a Administragdo para apreciagao e
providéncias se for o caso.

“LEI N° 8.234, DE 17 DE SETEMBRO DE 1991.
Art. 42 Atribuem-se, também, aos nutricionistas as seguintes
atividades, desde que relacionadas com alimentacéo e nutricdo
humanas:
I - elaboragdo de informes técnico-cientificos;...”
16.5.2. Os servicos conforme subitem 16.5. deverdo ser executados a cada 4 (quatro) meses.
16.5.3. Todos os custos decorrente dos servigos supramencionados serdo por conta da CONCESSIONARIA
sem qualquer 6nus para Administragdo.
16.6. Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite e refrescos, cujos ingredientes ndo deverdo estar com
o prazo de validade vencido.
16.7. Para atender aos hipertensos e diabéticos, deverdo ser preparados e fornecidos diariamente lanches e
refeicdes, bem como sucos e refrescos, com identificacdo clara para o consumidor quanto a suas
especificagdes.
16.8. Para que ndo falte nenhum dos itens da tabela de produtos, devem ser mantidas quantidades
suficientes de géneros alimenticios durante o hordrio de funcionamento da lanchonete;
16.9. Os empregados deverdo atender com presteza, polidez, educagdo, higiene e ter responsabilidade com
as atividades desenvolvidas.

17. HIGIENE DOS ALIMENTOS |
17.1. Manter geladeiras e freezers permanentemente em condi¢cbes adequadas de higiene e arrumacao,
armazenando os alimentos em caixas monoblocos de plastico.

17.2. Conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais
necessarios ao fornecimento das refei¢des.

17.3. Utilizar somente produtos de boa qualidade.

17.4. As mesas da lanchonete deverdo ser limpas ao término de cada ocupacao.

17.5. Utilizar somente 4gua filtrada no preparo dos sucos.

17.6. Ndo aproveitar qualquer dos géneros preparados (assados, cozidos, etc) e ndo servidos, para
atendimento de cardapios futuros.

17.7. Retirar da cozinha, diariamente, os alimentos preparados e ndo servidos, acondiciond-los em sacos
plasticos préprios e providenciar sua retirada do IFAP.

17.8. Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Saude. A diluicdo, o
tempo de contato e modo de uso/aplicacdo desses produtos deve obedecer as instru¢cdes recomendadas
pelo fabricante. Esses produtos devem ser identificados e guardados em local reservado para essa
finalidade.

17.9. Os utensilios e equipamentos de higienizacdo devem ser préprios para a atividade e estar
conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa
finalidade.

17.9.1. Deve haver utensilios distintos para a higienizacdo de instala¢des, para a higienizacdo das partes dos
equipamentos, e para aqueles que entrem em contato com alimentos.

17.10. Os empregados responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalagdes sanitdrias devem utilizar
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uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulacao de alimentos.

17.11. A andlise microbioldgica em amostras coletadas na lanchonete, podera se determinada pelo IFAP, a
seu critério, apds comunicacdo expressa, ficando a CONCESSIONARIA obrigada a pagar o custo dos exames
se for detectado o descumprimento de qualquer pardametro sanitario previsto na legislacdo pertinente ao
produto analisado;

17.12. Utilizar somente produtos permitidos pela legislagdo vigente para a desinfec¢do dos alimentos;

| 18. HIGIENE AMBIENTAL |
18.1. Seguir a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer multas
ou interpela¢Oes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usudrios relativos
aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdi¢do da lanchonete por qualquer motivo.

18.2. Utilizar produtos de limpeza adequados tais como: produto com poder bactericida, agao fungicida e
propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulam alimentos.

18.3. A higienizagdo do local, dos equipamentos e dos utensilios é de suma importancia, porém, além dessa
rotina deve-se também:

18.3.1. Remover o lixo diariamente, inclusive alimentos preparados e ndo servidos, quantas vezes for
necessario, em recipientes apropriados, devidamente tampados e ensacados, tomando-se medidas
eficientes para evitar a penetragdo de insetos, roedores e outros animais.

18.3.1.1. A remogdo dever ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros a
serem consumidos.

18.3.1.2. Impossibilitada a separacdo dos acessos, devera ser determinado horario diferenciado para sua
condugdo de forma a atender a Portaria n? 1.428 de 02.12.1993 do Ministério da Saude.

18.4. Acondicionar o lixo em sacos plasticos préprios para tal fim, providenciando a sua retirada diaria de
modo a garantir a seguranca contra riscos de contaminagao durante a remocao e acondicionamento do lixo
em local préprio, externo, de acordo com as determinacées da CONCEDENTE e normas sanitdrias vigentes.
18.4.2. Impedir a presenca de animais domésticos nas dependéncias da lanchonete.

18.4.3. Seguir um programa de controle integrado de pragas.

18.5. Periodicidade de higienizacao local

18.5.1. Diario: Pisos, rodapés e ralos; todas as areas de lavagem e de producdo; macanetas; lavatérios
(pias); cadeiras e mesas (refeitdrio); monoblocos e recipientes de lixo.

18.5.2. Semanal: Paredes; portas e janelas; prateleiras (armarios); coifa; geladeiras; cdmaras e freezer.
Luminarias, interruptores, tomadas e telas. Reservatorio de agua.

18.6. Etapas obrigatdrias no processo de higienizagdo ambiental

- Lavagem com dgua e sabdo ou detergente neutro

- Enxaglie

- Desinfecgao quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15 minutos

- Enxaglie

18.7. Nao é permitido nos procedimentos de higiene

- Varrer a seco nas areas de manipulagao;

- Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

- Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de aco, madeira, amianto e materiais rugosos e
porosos;

- Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

- Usar nas areas de manipulagao os mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em banheiros

e sanitarios.

- Desinfeccdo de pratos e talheres com alcool hidratado a 70%.
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18.8. Usar produtos permitidos para desinfeccdo ambiental em conformidade a legislacdo que rege a
matéria.

| 19. DO CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS |
19.1. As instalagGes, os equipamentos, os mdveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas
urbanas, devendo existir um conjunto de ag¢des eficazes e continuas de controle, com o objetivo de impedir
a atracdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo dos mesmos. As medidas preventivas deverdo estar de
acordo com o estabelecido na RESOLUCAO RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria ou, em intervalos menores, quando se fizer necessario;

19.2. A CONCESSIONARIA devera arcar com o dnus de dedetizacdo ou desratizacdo, e devera proceder
acompanhamento dos trabalhos da empresa especializada, devendo, posteriormente, realizar limpeza geral
na area fisica, equipamentos e utensilios, preferencialmente aos domingos.

| 20. DOS EMPREGADOS |
A CONCESSIONARIA obriga-se a:

20.1. O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo da Concessiondria devera ser qualificado e
em numero suficiente, de maneira a executar o atendimento dentro do horario de funcionamento do
estabelecido neste Projeto;

20.2. O funcionario que fizer o servigo de caixa e o que realizar os servigos de limpeza/higienizacdo ndo
podera ter contato com a manipulagdo e preparo dos alimentos;

20.3. O pagamento de TODOS os empregados da Concessionaria sdo de sua responsabilidade, ndo cabendo
o 6nus ao IFAP;

20.4. Nao havera vinculo empregaticio dos empregados da Concessionaria com o IFAP;

20.5. A empresa devera manter preposto no local de execucdo do objeto que fard todas as intermediac¢des
entre o Fiscal de Contratos do IFAP e a concessiondria;

20.6. Ao preposto da Concessiondria cabe a missdao de garantir o bom andamento dos servicos prestados,
bem como fiscalizar na execuc¢ao do objeto deste contrato, instruir os demais empregados na execucao do
servico, e tomar as providéncias pertinentes para a correcao de falhas detectadas;

20.7. No inicio da execug¢do do contrato, a Concessionaria devera informar ao IFAP, em até 15 (quinze) dias
do inicio da execucdo do objeto contratual, a relagdo dos funciondrios que irdo prestar os servigos bem
como disponibilizar os documentos relacionados ao registro destes funciondrios junto a empresa.

20.8. Havendo alguma alteracdo no quadro de pessoal da empresa ganhadora da concessdo, a mesma
devera imediatamente informar a Concedente o nome do novo funciondrio, bem como o devido registro
do(s) mesmo(s), e do que estd sendo substituido, se for o caso.

20.9. Os empregados da Concessiondria deverdo se apresentar nos locais de trabalho devidamente
uniformizados e com a higiene pessoal devidamente cuidada, portando cracha de identificagdo funcional, e
limitar sua presencga aos seus hordrios de trabalho;

20.10. O controle de saude dos empregados da Concessionaria, bem como o cumprimento de todas as
exigéncias da legislacdo sanitaria e trabalhista, relativas aos exames médicos admissionais e demissionais
sdo de responsabilidade da concessionaria;

20.11. A Concessiondria obriga-se a afastar da atividade de preparagdo de alimentos, os manipuladores de
alimentos que apresentarem lesGes e ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade
higiénico-sanitdria dos alimentos, enquanto persistirem essas condi¢Ges de saude;

20.12. Os empregados deverdao se apresentar barbeados, com unhas aparadas, sendo vedado o uso de
esmaltes, brincos, colares, pulseiras e outros adornos, durante o trabalho;

20.13. A Concessionaria Vencedora ficara responsavel pelo fornecimento do equipamento de Protecao
Individual (EPI) aos seus funcionarios, caso necessario.
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20.14. O fiscal de contrato interagira com o preposto da empresa para sanar todo e qualquer problema que
for da sua alcada e que estiver relacionada a execucdo do contrato.

20.15. As situacdes que extrapolem a competéncia do fiscal de contrato serdo por este comunicado, por
escrito em até 24h (vinte e quatro horas) da sua ciéncia, a Gestdo do Contrato, que tomara as medidas
necessarias para a solvéncia do fato gerador.

| 21. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA ‘
21.1. Observar na descricdo do objeto, os padrées de sustentabilidade ambiental exigidos e demais exigén-

cias relevantes a contratacdo disposta no Edital e seus anexos;

21.2. Manter funcionarios com carteira assinada e maior de idade.

21.3. Arcar com as despesas referentes aos tributos, emolumentos e contribuicdes de qualquer natureza,
que se fizerem necessarios ao funcionamento dos servigos, inclusive todo e qualquer encargo previdencia-
rio e securitdrio, assim como os demais encargos decorrentes da concessao de uso ou da utilizacdo do imo6-
vel, inclusive os provenientes de lei superveniente a presente concessao, bem como aqueles advindos de
multas que porventura Ilhe venham a ser aplicadas pelas autoridades publicas, federais, estaduais e munici-
pais, pertinentes as suas atividades comerciais, cabendo-lhe, ainda, providenciar os competentes alvards de
funcionamento.

21.4. Apresentar um inventario fisico de todos os bens méveis, equipamentos e utensilios de sua proprieda-
de, relagdo esta que sera parte integrante do termo de concessdo de uso.

21.5. Responsabilizar-se pela completa higienizacdo das instalagdes, equipamentos, mdveis, utensilios e
areas utilizadas, procedendo a dedetizacdo e desratizacdo semestralmente e afixando em local visivel a
comprovac¢do das mesmas, a fim de facilitar a fiscalizacdo por parte da CONCEDENTE.

21.6. Fica a CONCESSIONARIA responsével pela limpeza do espaco correspondente a area do saldo de convi-
véncia destinado a lanchonete, A: 242,20 m? onde se situaram as mesas e cadeiras. O espaco deverd ser
limpo quantas vezes for necessario durante os trés turnos.

21.7. Nao realizar qualquer obra, modificacdo ou adaptacdo do espaco ocupado sem o prévio e expresso
consentimento da CONCEDENTE.

21.8. Manter as areas que ora lhe sdo outorgadas em perfeito estado, como se suas fossem, obrigando-se a
efetuar todos os reparos, inclusive os de simples manutencdo as suas proprias expensas, neles se incluindo
guaisquer deteriora¢des que venham a apresentar, despesas essas que em nenhuma hipdtese, ou sob qual-
quer pretexto, poderao ser cobradas ou transferidas a CONCEDENTE.

21.9. Prestar os servicos com maxima qualidade, buscando a exceléncia.

21.10. Pagar pontualmente, pelo uso da area, pelo modo, nos prazos e locais ajustados.

21.11. Devolver a area ao término do contrato tal como as recebeu, ou melhor, com seus acessérios, ndo
sendo devido, pela CONCEDENTE qualquer valor em virtude de possiveis melhoramentos / benfeitorias
levadas a efeito pela CONCESSIONARIA.

21.12. Construir as benfeitorias julgadas oportunas, desde que aprovadas previamente pela CONCEDENTE,
sendo que, apds a rescisdo, passardo a integrar o Patrimonio da Instituicdo, ndo tendo a CONCESSIONARIA
direito a qualquer indenizagdo.

21.13. adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha, da lanchonete, tais como: pratos, travessas,
talheres, copos, xicaras, guardanapos, mesas e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigcos e
excelente aspecto visual, sendo vetado o uso de utensilios amassados ou quebrados e sem padronizagao.
21.14. adquirir e por em uso os equipamentos necessarios para o bom atendimento ao publico, tais como
mesas e cadeiras, liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas, chapas, mdaquinas de café
expresso, maquina de suco, forno elétrico e forno de microondas, e demais equipamentos necessarios a
execucao do objeto do contrato.

21.15. manter quantidade de pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de
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férias, licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, devendo a
CONCESSIONARIA acatar parecer do IFAP quando esta constatar que o numero de empregados é
insuficiente para o bom andamento dos servicos.

21.16. Responsabilizar-se em manter para a execucdo dos servicos, empregados de confianca, disciplinados
e que possuam documentos de identidade e trabalhistas absolutamente em dia, substituindo os
empregados que, por qualquer motivo, ndo satisfazerem as condi¢Ges requeridas pela natureza dos
Servicos.

21.17. Contratar, para execugao dos servigos, funciondrios com bons antecedentes, e fornecer aos seus
empregados, uniformes completos, bem como guarda-pé e gorro na cor branca, repondo-os sempre que
estes ndo mais forem utilizaveis, devendo providenciar ainda um cracha e cuidar para que se mantenham
adequadamente uniformizados e em perfeitas condi¢des de higiene e limpeza, no que se refere a roupas e
higiene corporais, que atendam integralmente as exigéncias da

vigilancia sanitaria.

21.18. manter disponivel para exame pelo IFAP ou por fiscalizacdo externa, toda documentacdo
comprobatdria da regularidade fiscal, trabalhista, previdencidria, comercial e administrativa, inclusive
licencas, autorizagdo de funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes
da execucgdo do contrato.

21.19. arcar com demais despesas decorrentes dos servicos como material e insumos necessarios a sua
execucdo, locomogdo, seguros, impostos, e quaisquer outras que venham a ser determinadas por lei ou
pela situacao de fato.

21.20. Formalizar e manter preposto credenciado perante a Concedente, experiente e com poderes para
representd-la na execucao do Contrato;

21.21. Atribuir ao Preposto as tarefas: coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos,
cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentacdo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos
equipamentos, bem como manter contato com o Gestor do Contrato.

21.22. Entregar ao Gestor do Contrato relacdo que contenha nomes, funcdes e horario de trabalho de todos
os empregados, mantendo-a sempre atualizada.

21.23. Comunicar imediatamente ao Gestor do Contrato sobre fiscalizacdo procedida por drgaos
competentes no cumprimento de normas; facilitar suas atuacdes e, ao final, cientificar a CONCEDENTE do
resultado das inspecgdes.

21.24. Cumprir todas as orientacdes da CONCEDENTE para fiel desempenho das atividades especificadas.
21.25. Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranga do Trabalho,
sanitarias e sobre manipulacdo de alimentos.

21.26. Atender prioritariamente aos servidores da CONCEDENTE, dispensando tratamento eficiente e
cortés.

21.27. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como detergentes com poder
bactericida e a¢do fungicida, para se obter ampla higienizacdo do ambiente, dos equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulam alimentos.

21.28. Utilizar na cozinha e dareas afins toalhas de papel para secagem de maos, ndo sendo permitida, em
hipdtese alguma, a utilizacdo de tecido para esse fim.

21.29. Manter toda area concedida no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumacdo, bem como as
areas de preparag¢do e manipulacdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os
suportes horizontais e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos dentro do mais alto
padrdo de limpeza e higiene, notadamente no periodo de maior utilizacdo e freqliéncia; vetado o uso de
produto quimico de forma nociva ao ser humano;

21.30. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente aqueles de
gualidade superior para o preparo dos alimentos.

21.31. Informar ao Gestor do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de
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acidentes verificados no curso da execugdo contratual, bem como qualquer alteracdo da rotina dos servigos.
21.32. Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares relativos a
seguranca dos edificios da CONCEDENTE, assim como quaisquer determina¢des emanadas das autoridades
competentes, pertinentes a matéria objeto do Contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva responsabilidade
pelas consequéncias de qualquer transgressdo das normas em vigor.

21.33. Arcar com a despesa decorrente de qualquer infragao praticada por seus empregados quando da
execucdo dos servicos objeto do contrato.

21.34. Refazer, substituir ou remover os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos
responsaveis pela fiscalizacdo, sem condi¢cdes de serem consumidos.

21.35. Fornecer lanches, salgados, doces, sucos, refrigerantes e produtos comuns servidos em
Lanchonetes/Cantinas, exceto bebidas alcodlicas e cigarros, de qualquer tipo, todos de primeira qualidade e
prepara-los com absoluto rigor e observancia as normas de higiene e da vigilancia sanitaria, aparéncia e
paladar, observados os itens minimos constantes na relagdo anexa ao presente termo de referéncia.

21.36. Arcar com a despesa de consumo do gds necessario aos equipamentos da lanchonete, ficando o
abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

21.37. Abster-se de veicular publicidade acerca do contrato, salvo se houver prévia autorizagdo da
CONCEDENTE.

21.38. Manter, durante a vigéncia do contrato, compatibilidade com as obrigacGes assumidas e todas as
condi¢Ges de habilitacdo e qualificagdo exigidas neste Termo e no Edital.

21.39. Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os hordérios fixados pela
CONCEDENTE, para fins de execugdo dos servicos.

21.40. Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em
casos de emergéncia por acidentes ou qualquer mal subito.

21.41. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos servigos
contratados.

21.42. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, de acordo com os artigos
14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990),

21.43. Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranca quanto a prevencdo de acidentes e
incéndios nas dependéncias da CONCEDENTE.

21.44. Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pela CONCEDENTE quanto aos servigos
contratados.

21.45. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do CONTRATO.

21.46. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissdo ou funcdo de confianga no drgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do
Decreto n° 7.203, de 2010.

21.47. Disponibilizar a Contratante os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de
cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI, quando for o caso.

21.48. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administracao.
21.49. Responsabilizar-se integralmente pela guarda e acondicionamento das mercadorias, materiais e
equipamentos mantidos nas dependéncias da cantina/lanchonete, ficando estabelecido

gue ndo caberd nenhuma responsabilidade a CONCEDENTE no caso de extravio, furto, etc.

21.50. Fica convencionado, apds assinatura de contrato, que a empresa ficard responsavel pela instalacdo
de equipamento de medicdo e controle capaz de aferir o kwh oriundo do espaco a ser concedido, devendo
ainda providenciar todos os contatos e documentos necessarios junto a CEA, assim como todo o 6nus
decorrente do processo de instalagao do equipamento.

21.50.1. Fica a empresa detentora do contrato de concessao, apds instalacdo do equipamento medidor,
responsavel pelos pagamentos de todas as faturas provenientes do consumo de energia, independentes das
convencionadas taxas e obrigacdes ja impostas em contrato.
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22. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
22.1. Receber/aceitar a execucdo do servico no prazo e condi¢Bes estabelecidas no Edital e seus anexos;
22.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos servicos prestados com as

especificacbes constantes neste Termo de Referéncia, para fins de aceitacdo e recebimento definitivos;

22.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas, ou irregularidades verificadas na
execucdo do servico, para que seja substituido, removido, reconstruido, reparado ou corrigido;

22.4. Fornecer a Contratada todas as informacbes, esclarecimentos, documentos e demais condi¢bes
necessarias a execu¢do do objeto;

22.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da contratada através e servidor/comissdo
especialmente designada;

22.6. Aplicar a Contratada as penalidades depois de constatada as irregularidades, garantido o contraditoério
e ampla defesa;

22.7. Efetuar pesquisa de opinido da clientela da lanchonete, visando apurar o grau de satisfagdo em
relagdo aos servigos prestados, para adogao de medidas corretivas, se necessario.
22.8. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada por

terceiros, ainda que vinculados a execugdo do presente Termo de Referéncia, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

22.9. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONCESSIONARIA, de acordo com as
cldusulas contratuais e os termos de sua proposta.

22.10. N3o praticar atos de ingeréncia na administragio da CONCESSIONARIA, tais como:

a) exercer o poder de mando sobre os empregados da CONCESSIONARIA, devendo reportar-se somente aos
prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quanto ao atendimento direto ao usudrio;

b) direcionar a contrata¢do de pessoas para trabalhar na empresa CONCESSIONARIA;

c) promover ou aceitar o desvio de func¢des dos trabalhadores da CONCESSIONARIO, mediante a utilizacdo
destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em relacdo a funcdo especifica
para a qual o trabalhador foi contratado

22.11. Colocar a area fisica a disposicio da CONCESSIONARIA, para exploracdo dos servicos constantes do
objeto.

22.11.1. Proibir de forma intensifica e rigida a comercializagdo e oferta de lanches, bebidas e refei¢cdes
dentro das dependéncias do campus Santana do IFAP que n3o seja pela CONCESSIONARIA, salvo em caso
de eventos especificos, programado dentro do calendario escolar, para fomentar o aprendizado de pratica
de negdcios.

22.12. Promover o acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo dos servicos por servidores
especialmente designados, nos termos do art. 67, da lei n.2 8.666/93, e exigir medidas corretivas por parte
da CONCESSIONARIA, quando necessério. Podendo, ainda, sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer
gualquer servico que esteja em desacordo com as exigéncias especificadas neste Termo e no Edital.

22.13. Observar, durante a vigéncia do contrato, o cumprimento das obrigacdes assumidas pela
CONCESSIONARIA, bem como a manutencdo de todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitagao.

22.14. Assegurar o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA, em dias e horarios previamente
estipulados, quando devidamente identificados, aos locais em que devam executar suas tarefas.

22.15. Prestar as informacg0es e os esclarecimentos que venham a ser solicitados.

22.16. Comunicar & CONCESSIONARIA, por escrito, ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da
execucgao dos servicos, fixando prazo para corregao.
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22.17. Assegurar-se de que os precos estdo compativeis com aqueles praticados no mercado.

22.18. Observar, durante a vigéncia do contrato, o cumprimento das obrigacdes assumidas pela
CONCESSIONARIA, bem como a manutengdo de todas as condigdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitagao.

22.19. Observar as demais exigéncias estabelecidas no Edital e seus anexos.

| 23. DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO DOS SERVICOS |
23.1. A execucdo dos servicos sera acompanhada e fiscalizada por servidores do IFAP designados em
Portaria, consoante o disposto no art. 67, da Lei n.2 8.666/93, na funcdo de representantes (efetivos,
substitutos e auxiliares) do Contrato.

23.2. Sem prejuizo da plena responsabilidade da CONCESSIONARIA perante o IFAP, érgdos ou terceiros, 0s
servicos estardo sujeitos a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo, a qualquer hora, e em todas as etapas, € a
presenca do Gestor do Contrato ndo diminuira a responsabilidade da empresa na sua execucao.

23.3. Caberd, ainda, ao Gestor do Contrato, notificar a empresa, por escrito, em caso de eventuais
imperfei¢cdes na execugdo dos servicos, determinando prazo para a corregdo.

23.4. Propor e/ou acompanhar vistorias que eventualmente sejam realizadas pela Secretaria de Saude do
Municipio ou outro érgdo competente.

23.5. O Gestor do Contrato tera livre acesso ao interior das areas de manipulacdo de alimentos e a ele
cabera fiscalizar a guarda, armazenamento, selecao dos produtos e devera exigir o cumprimento de todos
os itens da proposta da empresa quanto a qualidade dos lanches servidos, além dos seguintes:

23.5.1. A qualidade dos produtos finais fornecidos; como o sabor e a apresentacdo dos lanches; a utilizacdo
de qualquer ingrediente.

23.5.2. A limpeza da area fisica, equipamentos, méveis e utensilios utilizados na execucdo dos servigos.
23.5.3. Os habitos de higiene e a limpeza dos uniformes dos empregados.

23.5.4. O estado de funcionamento dos equipamentos e conservacao dos moveis.

23.6. Caberd, ainda, ao Gestor do Contrato, notificar a empresa, por escrito, em caso de eventuais
imperfeicdes na execugdo dos servigos, determinando prazo para a correcdo.

23.7. Propor e/ou acompanhar vistorias que eventualmente sejam realizadas pela Secretaria de Saude do
Municipio ou outro érgdo competente.

23.8. Comunicar a autoridade competente quaisquer anormalidades ocorridas no decurso dos servicos,
durante a vigéncia do contrato.

23.9. Propor e acompanhar pesquisa de opinido da clientela da lanchonete, visando apurar o grau de
satisfacdo dos usudrios sobre os servicos prestados, apds prescricdo de critérios feitos em conjunto com o
nutricionista da CONCESSIONARIA, sugerindo alteragdes dos itens abaixo da expectativa.

23.10. As decisGes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do Gestor do Contrato serdo encami-
nhadas a autoridade superior, em tempo habil, para ado¢do das imediatas medidas saneadoras.

| 24. DA VIGENCIA, CONTRATO e PRORROGAGAO |
24.1. A vigéncia da concessdo onerosa de uso sera de 12 (doze) meses, a parti do inicio do contrato, poden-
do ser prorrogada por periodos sucessivos que, somados, alcance o prazo maximo de 60 (sessenta) meses,
desde que haja conveniéncia para ao IFAP. Caso ndo haja, o contrato sera rescindido, sem direito a qualquer
tipo de indenizacdo por parte da CONCESSIONARIA.
24.2. Do Contrato:
24.2.1. Considerando a contratacdo, serd(do) formalizado(s) contrato(s), conforme informacdes
abaixo:
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24.2.2. O contrato firmados terd as mesmas condi¢des de prestacdo do servigo estabelecidas neste
Termo de Referéncia, Edital e anexos, cabendo a Contratada observar especialmente:
a) ao local de execucgdo do servico e entrega de nota fiscal;
b) servidores/comissdo responsavel pela solicitacdo e aceite do servico;
c) fiscal e gestor do contrato da Unidade;
d) e demais informacdes pertinentes e importantes.
24.3. Cabe a Unidade Demandante aplicar, garantida a ampla defesa e o contraditério, as penalidades
decorrentes do descumprimento do pactuado na ata de registro de precos ou do descumprimento das
obrigacGes contratuais, em relacdo as suas prdprias contratagdes, informando as ocorréncias ao 6rgdo
gerenciador.

| 25. DOS CRITERIOS DE AJUSTES DE PRECOS |
25.1. O registro de Precos poderd sofrer alteracdes, obedecidas as disposi¢cdes contidas no artigo 65 da Lei
n2 8.666/93, Lei 10.192/2001, e art. 17 do Decreto n°7.892/2013, e alteragbes posteriores
25.2. Quando o preco registrado tornar-se superior ao pre¢co praticado no mercado por motivo
superveniente, o érgdo gerenciador convocara os fornecedores para negociarem a redugao dos precos aos
valores praticados pelo mercado.
25.2.1. Os fornecedores que nao aceitarem reduzir seus precos aos valores praticados pelo mercado
serdo liberados do compromisso assumido, sem aplicacdo de penalidade.
25.2.2. A ordem de classificacdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus precos aos valores de
mercado observara a classificacdo original.
25.3. Quando o pre¢o de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor ndo puder
cumprir o compromisso, o drgdo gerenciador podera:
a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunica¢do ocorra antes do pedido de
fornecimento, e sem aplicacio da penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e
comprovantes apresentados; e
b) convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de negociagdo.
25.4. Nao havendo éxito nas negociacdes, o 6rgdo gerenciador deverd proceder a revogacao da ata de regis-
tro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtenc¢do da contratacdo mais vantajosa.

| 26. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS |
26.1. A Contratada ficara sujeita as san¢des administrativas previstas nos arts. 86 e 87 da Lei n2 8.666/93, a

serem aplicadas pela autoridade competente, conforme a gravidade do caso, assegurado o direito a ampla
defesa e contraditdrio, sem prejuizo do ressarcimento dos danos porventura causados a Administracdo e
das cabiveis cominagdes legais.
26.2. Pelo descumprimento total ou parcial das obrigacGes assumidas e pela verificacdo de quaisquer das si-
tuacdes previstas no art. 78, incisos | a Xl da Lei n? 8.666/93, a administracdo poderd aplicar as seguintes
penalidades, sendo que as previstas nos incisos |, Il e IV poderdo ser aplicadas cumulativamente com a pre -
vista no inciso Il:

I. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndao acarretem prejuizos significativos

para a Contratante;

Il. Multa:
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a) Multa de mora no percentual correspondente a 1% ( um por cento), calculada sobre o valor total

da contratagdo, por dia de inadimpléncia, até o limite de 10 (dez) dias Uteis de atraso na prestagdo

dos servicos caracterizando inexecugdo parcial;

b) Multa compensatdria no valor de 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor total da Concessado

mensal, pela recusa em retird-lo, no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, apds regularmente con-

vocada, sem prejuizo da aplicacdo de outras sang¢des previstas no art. 87 da Lei n2 8.666/93;

¢) Multa no valor de 15% (cinco por cento) sobre o valor da concessdo mensal, no caso de inexecugao

total do contrato;

IIl. Suspensdo temporaria de participar de licitacdo e/ou contratacdo promovida pela contratante por

prazo nao superior a dois anos;

IV. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto per-

durarem os motivos determinantes da punicdo, ou até que seja promovida a reabilitacdo, perante a

prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a licitante vencedora

ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apés decorrido o prazo da san¢do aplicada;
26.3. Conforme o disposto na Lei 10.520, de 17/07/2002 e no Decreto n? 5.450, de 31/05/2005, aquele
gue convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o Contrato ou a Ata de Registro de
Preco, deixar de entregar documentacdo exigida no edital, apresentar documentacgao falsa, ensejar o retar-
damento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar a execugao do servico,
comportar-se de modo inidoneo, fizer declaragao falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla
defesa, ficard impedido de licitar e de contratar, e serad descredenciado no SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco)
anos, sem prejuizo das multas previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.
26.4. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativos que asse-
gurard o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei
8.666/93, e subsidiariamente a Lei 9.784/99.
26.5. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

‘ 27. DO ENVIO DA PROPOSTA FINAL

27.1. O licitante deverd apresentar a sua proposta final em consonancia com ANEXO IV, com as seguintes in-

formacgdes:
a) Especificacdo dos servicos a serem prestados, detalhando de forma clara, todas as informacdes;
b) O correio eletrénico, numero de telefone e contato do responsavel pela proposta, para realizacdo
dos chamados;
c) Todas as especificacdes do servico devem estar de acordo com as especificagcbes constantes deste
Termo de Referéncia, observados os pregos unitdrios e preco total (Conforme Tabela I, Subitem
3.12), deste termo de referéncia);
d) A proposta apresentada e os lances formulados deverdo incluir todas e quaisquer despesas neces-
sarias para o fiel cumprimento do objeto desta licitagdo, inclusive todos os custos com material de
consumo, salarios, encargos sociais, previdencidrios e trabalhistas de todo o pessoal da Contratada,
como, também, transporte de qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, uten-
silios e equipamentos utilizados, depreciacdo, aluguéis, administracdo, impostos, taxas, emolumentos
e quaisquer outros custos que, direta ou indiretamente, se relacionem com o fiel cumprimento pela
Contratada das obrigagdes;
e) A proposta devera incluir informagdes de atendimento aos padrdes de sustentabilidade, quando
necessarios, conforme se¢do 5 deste Termo de Referéncia;
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f) Prazo de validade da proposta devendo ser de no minimo 60 (sessenta) dias corridos.

| 28. DAS DISPOSICOES GERAIS
28.1. Iniciar as atividades na data definida no contrato.
28.2. A CONCESSIONARIA devera entregar cépia do Alvara de Funcionamento no prazo de até 30 dias apds o
inicio das atividades;

17.2.1. Esse prazo podera ser prorrogado uma vez, a critério da Administragdo, se for aceita a

fundamentac¢do do pedido de prorrogacao;
28.3. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos neste Termo de Referéncia e no
Edital, com observancia as recomendacdes da boa técnica, normas e legislacao.
28.4. Utilizar os equipamentos e instalagcdes somente para o desenvolvimento das atividades objeto do
contrato, vedada qualquer outra atividade nao prevista no contrato ou nao autorizada expressamente pela
Administragao.
28.5. Manter, a CONCESSIONARIA, a a¢do dos empregados restrita as areas da concessdo. O acesso a outras
dependéncias esta sujeito a autorizacdo do IFAP.
28.6. Apds o inicio dos servigcos, os mesmos ndo poderdo ser paralisados, a ndo ser por ordem expressa do
Gestor do Contrato, ou de quem receber sua delegacao.
28.7. Nao existirda para a CONCEDENTE qualquer solidariedade quanto ao cumprimento das obrigacées
trabalhistas e previdenciarias para com os empregados da CONCESSIONARIA, cabendo a esta assumir, de
forma exclusiva, todo 6nus advindo da relagdo empregaticia.
28.8. Por conveniéncia administrativa, a CONCEDENTE poder3a, a qualquer época, alterar a localizacdo das
instalacdes, aumentar ou diminuir as areas ocupadas, alterar o horario de funcionamento e/ou o horario
em que deverad servir as refeicdes, bastando para tanto comunicar 8 CONCESSIONARIA.
28.9. A CONCESSIONARIA deve abster-se de subconceder ou subcontratar, total ou parcialmente, o objeto

deste contrato, sob pena de rescisao.
28.10. Havendo divergéncia entre a especificacdo do servico e produtos, prevalece a especificacdo do Termo
de Referéncia;

Santana - AP, 26 de outubro de 2017

RESPONSAVEL PELO TERMO DE REFERENCIA APROVACAO DO TERMO DE REFERENCIA

() Aprovo e autorizo abertura de Processo Administrativo
() N&o aprovo

Klayrlson da Costa Amaral
Supervisor Secdo de Ger. LicitagOes e Contratos
Portaria n? 84, 12/01/2017

Marlon de Oliveira do Nascimento
Diretor Geral do Campus Santana

Portaria n? 320/2016
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ANEXO Il
DECLARAGAO DE FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA HABILITACAO
Ao Pregoeiro do Instituto Federal do Amapa;
Campus Santana.
Sr. Pregoeiro:
(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ....(endereco completo)...., inscrita no CNPJ sob
N.° e, , heste ato representada pelo seu (representante/sécio/procurador), conforme

disposto no inciso VII, art. 42 da Lei n2. 10.520/2002, vem:

DECLARAR, para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que
cumpre plenamente aos requisitos de habilitacdo. Por ser verdade assina a presente.

Santana — AP, de de 2017.

Carimbo / assinatura da licitante

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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ANEXO Il
DECLARACAO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE
DECLARAGAO
(razdo social , inscrita no CNPJ sob
ne. , por intermédio de seu representante legal, o (a) Sr (a)
, portador (a) da Carteira de
Identidade n? e CPF n? ,

D ECLARA, sob as sancGes administrativas cabiveis e sob as penas de lei, ser Microempresa ou
Empresa de Pequeno Porte, nos termos da legislacao vigente, ndo possuindo nenhum dos impedi-
mentos previstos no § 42 do artigo 32 da Lei Complementar n2 123/ 2006.

Santana-AP, de de 2017.

Carimbo / assinatura da licitante

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP



- Secretaria de Educacdo
Ama Pa Profissional e Tecnoldgica

=-
= - IN STITUTO FE D E RAL Ministério da Educag¢ao

ANEXO IV
MODELO DE PROPOSTA DE PRECO

Ao: Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Amapa — IFAP, Campus Santana
Prezados Senhores,

(NOME DA EMPRESA), (n° do CNPJ), (inscricdo estadual), sediada _(endereco completo),  (CEP)_, por inter-

médio do seu representante legal o(a) Sr.(a) , _ (cargo)__, portador(a) da Carteira de Identidade

N2 edoCPFn?__ , (e-mail)_, residente e domiciliado no _ (endere¢o completo) , firmado
abaixo e que sera o responsavel pela assinatura do contrato, tendo examinado as condi¢des do edital e dos
Anexos que o integram, apresenta a proposta abaixo:

CONCESSAO DE USO ADMINISTRATIVO, A TiTULO ONEROSO, DE
ESPACO FISICO PARA EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE
Objeto da licitagdo: SERVICOS COMUM DE CANTINA ESCOLAR E FORNECIMENTO DE
REFEICOES DIARIA em atendimento as demandas do campus
Santana do IFAP

Valor fixo e servigos de oferta

- RS 200,00 ( duzentos reais) + a oferta de 10 (dez) litros de café
mensal para concessao de uso do

preto didrio a ser disponibilizado a toda comunidade escolar.

espago
GRUPO/LOTE
SUBGRUPO | - SALGADOS
~ UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO
01 P3ao com margarina UND
02 P3o com margarina e queijo UND
03 P3ao com margarina, queijo e presunto UND
04 P3ao com margarina, queijo e ovo UND
05 P3ao com margarina, queijo, presunto e ovo UND
06 P3o de queijo—50g UND
07 P3o c!e queijo recheado (recheio de frango, UND
palmito ou outro) — 125 g
08 Bolinho de tapioca—125¢g UND
09 Tapioquinha com manteiga UND
10 Tapioguinha com queijo e presunto UND
11 Pastel folheado de queijo—125 g UND
12 Pastel de carne bovina e de frango— 125 g UND
13 Pastel de camardo e de caranguejo—125¢g UND
14 Coxinha de carne bovina e de frango— 125 g UND
15 Coxinha de camardo e de caranguejo—125g UND
16 Empada de frango ou carne bovina—125g UND
17 Empada de queijo—125¢g UND
18 Cuscuz—125¢g POTE
19 gggtgla de Adao (recheio de frango ou carne bovina) — UND

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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20 Costela de Ad3o (recheio de frango ou carne bovina) — UND

200 g
21 Pizza FATIA
22 Lasanha 200 g KG

Torta salgada (recheio de frango, carne, queijo
23 KG

ou outro) 200 g

Sanduiche natural (pdo de forma integral, queijo, peito
24 A . UND

de peru, paté de frango ou peixe, salada)

SUBGRUPO II- DOCES
~ UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO

25 Salada de frutas — 200 ml COPO
26 Tapiogquinha com leite condensado ou coco UND
27 Tapioquinha com chocolate UND
28 Bolo de chocolate 200 g QUILO
29 Bolo de milho 200 g QuUILO
30 Bolo de macaxeira 200 g QuILO
31 Bolo de.c,)utro sab'or (laranja, cenoura, QUILO

maracuja, abacaxi) 200 g
32 Pudim (leite ou outro sabor) 200 g QUILO
33 Mousse (chocolate ou outro sabor) 200 g QUILO
34 Torta (qualquer sabor) 200 g QulILo
35 Brigadeiro UND
36 Beijinho UND
37 Bombom artesanal (diversos sabores) UND
38 Sorvete (diversos sabores) BOLA
39 Sonho UND
40 Rosca UND
41 Mingau (arroz, milho, tapioca) — 200 ml COPO

SUBGRUPO lIl - BEBIDAS
- UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO

42 Cafezinho preto simples 50 ml LITRO
43 Café com leite — 180 ml LITRO
44 Café com leite — 250 ml LITRO
45 Achocolatado quente — 225 ml LITRO
46 Achocolatado gelado batido — 250 ml LITRO
47 ?nihocolatado gelado caixinha — 200 LITRO
48 Suco natural (laranja ou outro sabor) — 250 ml LITRO
49 rSnulco de polpa de fruta (qualquer sabor) — 250 LITRO
50 Suco verde Detox 350 ml LITRO
51 Vitamina de frutas (banana, abacate, mamao LITRO

ou outro sabor) — 250 ml
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52 | Agua mineral de 250 ml LITRO
53 | Agua mineral de 500 ml LITRO
54 Agua mineral de 1,5 litro LITRO
55 | Agua de coco natural — 250 ml LITRO
56 Agua de coco caixinha — 200 ml LITRO
57 Refrigerante garrafinha — 250 ml LITRO
58 Refrigerante lata— 350 ml LITRO
59 Refrigerante — 500 ml LITRO
60 Refrigerante — 1 litro LITRO
61 Refrigerante — 2 litros LITRO

SUBGRUPO IV - REFEICOES

o UNIDADE DE VALOR
ITEM DESCRICAO PRODUTO MEDIDA UNITARIO
Prato feito PF tradicional minimo (100g de arroz; 100g
62 de feijao; 150g de carne PRATO

bovina/peixe/frango/omelete/calabresa; 30g salada ver-
de natural ou de maionese e 20g de farofa)

Prato feito PF natural minimo (100g de arroz integral;
63 100g de feijao; 150g de filé de peixe na chapa/peito de PRATO
frango na chapa/soja; 30g salada verde natural)

Prato feito PF vegetariano (300g de vegetais/graos/fru-

64 , PRATO
tas/legumes/proteinas)
65 Sopa ou canja — 400 ml TIGELA
66 Caldo (carne, frango, ovo) — 400 ml TIGELA
67 Acai natural — 250 ml LITRO
68 Vatapa com arroz—400 g KG
69 Manicoba 300g KG
70 Risoto 300 g KG

VALOR TOTAL DO CARDAPIO GRUPO I ; GRUPO II; GRUPO lll e GRUPO IV

VALOR TOTAL POR EXTENSO

Validade da proposta:

A empresa garante a manutencdo, ao longo do contrato, da qualidade, dos aspectos de limpeza, higiene e
conservacdo das instalacGes, urbanidade e cortesia no atendimento ao publico, prestacdo dos servigos
inerentes a produgdo, manipulagdo, conservacgao, transporte de alimentos e bebidas, assim como a higiene
ambiental e cumprimento de todas as exigéncias deste Edital e seus Anexos.

Declaro que o preco ofertado corresponde integralmente ao objeto da licitacao.
Santana — AP, de de 2017.

Carimbo / assinatura do representante

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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ANEXO V

DECLARAGAO DE ATENDIMENTO A VEDACAO DE TRABALHO INFANTIL

, C.N.PJ. N2

)

(nome da empresa) com sede na

ne

(rua, av.) neste ato representada pelo(a) Sr.(a)

)

R.G. N2 , DECLARA, para os devidos fins e sob as penas da lei, que nao

mantém empregados, menores de 18 (dezoito) anos, em trabalho noturno, perigoso, ou insalubre,
nem menores de 16 (dezesseis) em seu quadro de empregados, salvo na condicdo de aprendiz, a

partir de 14 (quatorze) anos, e que observa a legislacdo trabalhista.

Santana — AP, de de 2017.

Carimbo / assinatura do representante

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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ANEXO VI

MODELO DECLARAGAO DE VISITA TECNICA

DECLARACAO DE VISITA TECNICA

PROCESSO(S)ADMINISTRATIVO(S)N2. 23228.001605/2015-13
PREGAO PRESENCIAL N2. 17/2017

Declaro, em atendimento ao previsto no Edital do Pregdo Presencial N2 17/2017, que eu,
, portador(a) da Carteira de Identidade N2 e do
CPF N2 , representante da empresa , CNPJ
, como seu representante legal para os fins da presente declaragao, compareci
perante o representante do Campus Santana e vistoriei o local onde serdo executados os servicos
objeto da licitacdo em apreco, tomando plena ciéncia das condi¢cdes e grau de dificuldades
existentes.

Santana — AP, de de 2017.

Assinatura e carimbo (representante da empresa)

Assinatura e carimbo (representante da Administracao)

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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ANEXO VI
DECLARAGAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(Identificagdo completa do representante da licitante), como representante devidamente
constituido de (Identificacdo completa da licitante) doravante denominado (Licitante), para fins do
disposto no item 6.2 do Edital da Concorréncia 01/ 2013, declara, sob as penas da lei, em especial
o art. 299 do Cddigo Penal Brasileiro, que:

(a) A proposta apresentada para participar da Concorréncia acima especificado foi elaborada de
maneira independente (pelo Licitante), e o conteudo da proposta ndo foi, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro participante
potencial ou de fato da Concorréncia acima especificado, por qualquer meio ou por qualquer
pessoa;

(b) A intencdo de apresentar a proposta elaborada para participar da Concorréncia acima
especificado nao foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou
de fato da Concorréncia acima especificado, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(c) Que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer
outro participante potencial ou de fato da Concorréncia acima especificada quanto a participar ou
nado da referida licitacao;

(d) Que o conteludo da proposta apresentada para participar da Concorréncia acima especificada
ndo sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer
outro participante potencial ou de fato da Concorréncia acima especificado antes da adjudicacao
do objeto da referida licitacao;

(e) Que o conteudo da proposta apresentada para participar da Concorréncia acima especificado
ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de
gualquer integrante da Fundacdo Universidade Federal do Amapd antes da abertura oficial das
propostas; e

(f) Que esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracdo e que detém plenos
poderes e informacdes para firma-la.

Santana — AP, de de 2017.

Assinatura e carimbo (representante da empresa)

Obs.: emitir em papel que identifique a licitante.

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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ANEXO Vil

MINUTA DO CONTRATO N° ...... /2017

TERMO DE CONTRATO DE SERVICO N2 xx/2017, QUE
FAZEM ENTRE SI O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO,
CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAPA - CAMPUS
SANTANA E A EMPRESA XXXXXXXOXXXXXXXXXXXXXx.

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAPA — IFAP — CAMPUS SANTANA, com
sede na Rodovia Duca Serra, 1133, bairro Fonte Nova, CEP 68.928-084, na cidade de Santana/AP, inscrito no
CNPJ sob o n? 10.820.882/0004-38, neste ato representado pelo Sr. Diretor Geral Marlon de Oliveira do
Nascimento, nomeado pela Portaria n? 320/2016/GR/IFAP, inscrito no CPF n2 521.150.032-68, portador(a)
da Carteira de Identidade n2 233806 PTC/AP, doravante denominado contratante, e a

, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n2 , sediado

na , Bairro , em /AP, CEP n9
doravante designada contratada, neste ato representada pelo Sr.

, portador(a) da carteira de identidade

N2 xxxxxxxx/xx, expedida pela SSP, & CPF n2 xxxXXXXXXXXxxxx, tendo em vista o que consta no processo n?
23228.001605/2017-13 e em observancia as disposices da Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n®
10.520, de 17 de julho de 2002 e na Lei n? 8.078, de 1990 - cddigo de defesa do consumidor, resolvem
celebrar o presente termo de contrato, decorrente do pregdo n2 17/2017, mediante as cldusulas e
condicdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO
O presente instrumento tem por objeto a CONCESSAO DE USO, A TITULO ONEROSO, DE ESPACO
FiSICO ADMINISTRATIVO PARA EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACZ\O DE SERVICOS COMUM
DE CANTINA ESCOLAR E FORNECIMENTO DE REFEICOES em atendimento as demandas do
campus Santana do IFAP, localizado na Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Campus
Santana, municipio de Santana/AP.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO

2.1. Pela cessdo do espaco fisico, a CONCESSIONARIA pagard a CONCEDENTE mensalmente a
importancia de RS 200,00 ( duzentos reais), mais a oferta de 10 (dez) litros de café preto didrio a ser
disponibilizado a toda comunidade escolar, pelo direito de uso do espaco fisico.

2.2. Nao serd aceita isen¢do ou reducdo do valor mensal de concessdao nos casos de paralisagao
total das atividades da CONCEDENTE em razdo de movimentos grevistas, superiores a 15 (quinze)
dias, sendo considerado este como motivo de for¢ca maior, a CONCESSIONARIA nio ficara isenta do
pagamento correspondente ao valor mensal da concessao.

CLAUSULA TERCEIRA - DA VIGENCIA E DO REAJUSTE DE PRECO

3.1. A Concessao tera prazo de vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data de assinatura deste
Contrato, podendo ser prorrogado por igual periodo, observando o limite de 60 (sessenta) meses.

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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3.2. Em caso de revogacdo do presente instrumento legal, a CONCESSIONARIA tera o prazo de 30
(trinta) dias improrrogdveis para desocupacao do espaco cedido, a contar de sua notificacdo;

3.3. Fica estabelecido reajuste anual, em conformidade com a variacdo do IGP-M (indice Geral de
Precos do Mercado) apurada nos ultimos 12 (doze) meses, e na sua falta, por outro indice criado
pelo Governo Federal.

3.4. A taxa de servico pelo uso da Energia Elétrica e Agua sera reajustada anualmente pelo IGP-M
(indice Geral de Precos do Mercado) apurada nos Ultimos 12 (doze) meses, e na sua falta, por
outro indice criado pelo Governo Federal.

CLAUSULA QUARTA - DO PAGAMENTO

4.1. A CONCESSIONARIA se obriga a pagar a CONCEDENTE mensalmente até o quinto dia util do
més subsequente, o valor pactuado referente a um més de cessdo do espaco fisico, acrescido da
taxa de uso da 4gua e energia elétrica.

4.1.1. O valor devera ser recolhido através da Guia de Recolhimento da Unido - GRU, emitida pelo
Departamento Financeiro da CONCEDENTE.

4.1.1.1. E de responsabilidade do representante da CONCESSIONARIA, a retirada mensal da GRU
para pagamento, junto ao Departamento Financeiro da CONCEDENTE.

4.1.1.2. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido sera acrescido de encargos
moratérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o
pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 12% (doze por cento) ao ano, aplicando-se
a seguinte formula: Memdria do Calculo a ser adotado para os casos de atraso no pagamento: EM
=1 x N x VP EM = Encargos Moratdrios a serem acrescidos ao valor originariamente devido | =
indice de atualiza¢do financeira, calculado segundo a férmula: | = (12 / 100) 365 N = Nimero de
dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento VP = Valor da
Parcela em atraso

4.1.2. O comprovante de pagamento da GRU deverd ser apresentado mensalmente ao fiscal da do
Contrato, a ser designado pela CONCEDENTE.

4.1.3. O atraso no pagamento da mensalidade em periodo superior a 30 (trinta) dias ensejara a
imediata REVOGAGAO deste Contrato, independente de notificac3o judicial ou extrajudicial, sendo
concedido o prazo de 10 (dez) dias a CONCESSIONARIA para total desocupacio do espaco cedido.
4.2. Fica a empresa apods ato de assinatura de contrato e no primeiro dia de inicio dos servicos na
area de concessdo, conforme ordem de servico, executar o pagamento do valor fixo mensal de
forma antecipada ao més da cessao.

CLAUSULA QUINTA — DO CONTROLE E FISCALIZACAO

5.1. O acompanhamento da fiel execucdo do objeto deste Contrato, sera feito por fiscal designado
através de portaria pela CONCEDENTE, ao qual cabera a supervisdo, orientagao e fiscalizagao;

5.2. A fiscalizacdo sera exercida no interesse da Administracdo, e ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades,
e, na sua ocorréncia, nao implica co-responsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes e
prepostos;

5.3. Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo inerente ao objeto deste Contrato, deverdao ser
prontamente atendidas pela CONCESSIONARIA sem 6nus para a CONCEDENTE.

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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CLAUSULA SEXTA — HORARIO DE FUNCIONAMENTO

6.1. O hordrio de funcionamento sera das 7:00 as 21:30 horas, diariamente, de segunda a sexta-
feira. Nos finais de semana e feriados em que existam atividades programadas, este horario deverd
ser 08:00 as 16:00 horas.

6.2. A critério da CONCEDENTE, o horario de atendimento podera ser alterado a fim de atender a
Casos excepcionais.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADE

7.1. A CONCESSIONARIA obriga-se a:

7.1.1. a utilizar a area cedida, exclusivamente, na finalidade definida neste Contrato;

7.1.2 pagar, regulamente, os valores mensais pactuados a titulo de retribuicdo pela concessao;
7.1.3. obter licencas, alvaras, autorizacdes, etc, junto as autoridades competentes, necessarias ao
funcionamento da atividade de apoio a que a concessdo de uso se destina;

7.1.4. disponibilizar os horarios para atendimento aos usuarios;

7.1.5. cumprir as obrigac@es legais relativas a encargos fiscais, trabalhistas, sociais, previdenciarios,
civis e comerciais que onerem a atividade vinculada a mencionada concessdo de uso, eximindo a
CONCEDENTE de quaisquer dessas responsabilidades;

7.1.6. ndo se utilizar de menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre ou de
menor de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de
quatorze anos (Lei n2 9.854/1999, regulamentada pelo Decreto n2 4.358/2002);

7.1.7. manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagdo exigidas para definicdo do seu nome
como beneficidria da indicada concessdo de uso de bem;

7.1.8. cumprir as disposicdes dos regulamentos internos da CONCEDENTE;

7.1.9. ndo usar o nome da CONCEDENTE para aquisicdo de bens, assim como para contratar
Servigos;

7.1.10. arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais € morais
causados, dolosa ou culposamente, a CONCEDENTE ou a terceiros, por agao ou omissao de seus
empregados, trabalhadores, prepostos ou representantes;

7.1.11. manter as instalacdes da drea cedida em perfeito estado de conservacao;

7.1.12. permitir que o fiscal da CONCEDENTE realize as acbes de fiscalizacdo da execucdo do objeto
deste termo e acolher as observacdes e exigéncias que por ela venham a ser feitas;

7.1.13. ndo transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacdes
assumidas.

7.1.14. Disponibilizar servicos de lanchonete, a comunidade interna e externa da
CONCEDENTE;

7.1.15. Manter o perfeito funcionamento dos equipamentos, a fim de garantir a prestacao
continua e ininterrupta dos servigos oferecidos;

7.1.16. manter limpas e higienizadas as dareas internas e externas do local explorado;
7.1.17. dispor de recipientes adequados ao recolhimento do lixo, sendo de sua inteira
responsabilidade efetuar, diariamente, a sua remogado ao ponto de coleta geral, determinado pela
CONCEDENTE;

7.1.18. Promover, por sua responsabilidade, as adapta¢des que se fizerem necessarias para a
execucao dos servigos, desde que mantidos os padrdes de acabamento do espaco concedido, sem

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP
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qgue a ela caiba, ao término de prazo de vigéncia deste termo, ressarcimentos quaisquer ou
indenizagdes, por parte da CONCEDENTE, pelas adaptagdes realizadas; sendo que o projeto
elaborado para as adaptacdes deverd ser submetido, previamente, a avaliacdo e aprovacao da
CONCEDENTE, bem como atender, sob suas exclusivas expensas, a manutencdo geral do espaco
fisico cedido, como: trocas de lampadas internas, vidros quebrados, fechaduras, reparos em geral
dos bens méveis e iméveis da CONCEDENTE, colocados a sua disposicao;

7.1.19. instalar os seus proprios equipamentos que serdo necessarios a execucao do objeto desta
concessao num prazo maximo de 10 dias corridos da emissdao da ordem de servigo emitido pela
CONCEDENTE;

7.1.20. efetuar a imediata substituicdo de qualquer empregado no prazo méximo de 24h (vinte e
guatro horas) que, a critério da CONCEDENTE, tenha comportamentos inidoneos com alunos,
servidores ou empregados terceirizados, ou, ainda, interferindo nas atividades desenvolvidas
dentro do Campus;

7.1.21. manter o seu pessoal uniformizado, identificando-os através de crachd, com fotografia
recente e provendo-os dos equipamentos de protec¢do individual — EPI’s, quando necessario;
7.1.22. fornecer a mao de obra necessaria, e de acordo com a legislacdo trabalhista, para a perfeita
execucao do objeto desta licitacao;

7.1.23. Implantar de forma adequada, o planejamento, a execu¢ao e a supervisdao dos servigos, de
forma a obter a efetividade do objeto contratado;

7.1.24. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais,
resultantes da execucdo do contrato, conforme legislagdo vigente;

7.1.25. assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessdrias ao atendimento dos
seus empregados acidentados ou com mal subito, por meio de seu(s) preposto(s);

7.1.26. responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislacao
vigente;

7.1.27. adotar boas praticas de otimizacdo de recursos/reducdo de desperdicios/ menor poluigdo,
tais como:

a) Racionalizacdo do uso de substancias potencialmente téxicas/poluentes;

b) Substituicdo de substancias tdxicas por outras atéxicas ou de menor toxidade;

c) Racionalizacdo/economia no consumo de energia (especialmente elétrica) e agua;
d) Treinamento/capacitacdo peridédicos dos empregados sobre boas praticas de reducdo de
desperdicio/poluicdo e reciclagem/destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades de
limpeza, asseio e conservacao;

7.1.28. Descartar de forma sanitaria e ecologicamente corretas materiais e residuos resultantes do
processamento dos alimentos, evitando de despeja-los em ralos e pias;

7.1.29. Deverdo ser disponibilizadas, no espaco destinado a Lanches, no minimo trés lixeiras com
capacidade minima de 50 litros cada;

7.1.30. Contratar seus empregados de acordo com a legislacdo trabalhista vigente, tais como CLT —
Consolidagdao das Leis do Trabalho e CCT — Convengdo Coletiva de Trabalho da categoria,
obedecendo ao cumprimento de todos os direitos trabalhistas pertinentes ao posto de trabalho
ocupado;

7.1.31. Disponibilizar um exemplar do Cédigo de Defesa do Consumidor em local visivel para os
clientes.

7.1.32. Fica convencionado a este instrumento, como parte integrante, todos termos sobre as

Rodovia Duca Serra, 1133, Bairro Fonte Nova, Santana/AP



)

g

mm INSTITUTO FEDERAL Ministério da Educagso
- Secretaria de Educacdo

- Ama Pa Profissional e Tecnoldgica

obrigacdes da CONCESSIONARIA exaradas no edital e seus anexos que nio foram relacionadas
nesta clausula.

CLAUSULA OITAVA — DAS PROIBIC()ES DA CONCESSIONARIA

8.1. Utilizar as instalacbes em atividades diferentes do fim a que se destina o objeto desta
concessao.

8.2. Contratar servidores da CONCEDENTE ou de empresas que prestam servicos terceirizados
dentro do Campus.

8.3. Comercializacdo de bebidas alcodlicas, cigarros e remédios.

8.4. Repassar a terceiros a concessao do direito de uso do espaco fisico.

CLAUSULA NONA — DAS OBRIGAGCOES DA CONCEDENTE

9.1. A CONCEDENTE obriga-se a:

9.1.1. ceder as areas mencionadas a CONCESSIONARIA, para a finalidade objeto desse Contrato;
9.1.2. permitir o acesso dos empregados da CONCESSIONARIA as suas dependéncias, para o
exercicio de suas atividades laborais;

9.1.3. facilitar a atuagdo das autoridades fazendarias, sanitdrias ou trabalhistas que venham a
fiscalizar as obrigacdes legais da CONCESSIONARIA;

9.1.4. Manifestar-se e nunca omitir-se junto 8 CONCESSIONARIA, sempre que houver comprovada
omissao por parte da mesma na execug¢ao do contrato;

9.1.5. Supervisionar a execugdo dos servicos por intermédio do seu fiscal.

9.1.6. Fiscalizar a limpeza dos equipamentos, moveis e utensilios utilizados na execuc¢dao dos
Servigos.

9.1.7 Verificar a qualidade dos produtos fornecidos.

CLAUSULA DECIMA — DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

10.1. A CONCESSIONARIA cometerd infragdo administrativa se:

10.1.1. inexecutar total ou parcialmente o presente Contrato;

10.1.2. comportar-se de modo inidéneo;

10.1.3. cometer fraude fiscal;

10.1.4. descumprir qualquer dos seus deveres estabelecidos no edital do Pregdo 17/2017- IFAP
campus Santana e seus anexos.

10.2. A CONCESSIONARIA, se cometer qualquer das infracdes acima indicadas e/ou referidas ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sanc¢des:

10.2.1. adverténcia;

10.2.2. multa de até 20% calculada sobre o valor total da contratacdo/concessdo;

10.2.3. suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracdo, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

10.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢cdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que o penalizado
ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da san¢do aplicada
com base no subitem anterior.

10.3. Ficam sujeitas, também, as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de contratar e
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de declaracdo de inidoneidade, os que, em razdo do contrato decorrente desta licitacdo:

10.3.1. tenham sofrido condenac¢des definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de tributos;

10.3.2. hajam praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

10.3.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

10.4.. As san¢0es aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou, no
caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis;

10.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo,
gue assegurara o contraditério e a ampla defesa, observando-se o procedimento previsto na Lei n2
8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n2 9.784, de 1999.

10.6. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

10.7. O recolhimento da multa devera ocorrer no prazo maximo de 05 dias Uteis (cinco), a contar
da data do recebimento da comunicac¢do enviada pela autoridade competente.

10.8. As penalidades aplicadas serdao obrigatoriamente registradas no Sistema Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA LIMPEZA E HIGIENIZACAO

11.1. A CONCESSIONARIA devera manter todas as areas de ocupag¢do externas e internas como:
pisos, mesas, cadeiras, vidros/esquadrias, luminarias, balcGes, equipamentos, utensilios e
vasilhames em perfeitas, eficientes e adequadas condi¢des de limpeza e higienizacdo, removendo
restos de alimentos em recipientes préprios. Para tanto, devera atender as seguintes
especificacdes minimas de servicos:

a) Limpeza e conservacao didria:

I) Varricdo de dreas de ocupacgdo externas e internas, como: areas de armazenamento, areas de
producdo, calcadas, corredores, saldes de distribuicdo e drea de recebimento de matéria prima.

II) Lavagem de pisos das areas de ocupacdo externas e internas;

[ll) Limpeza constante do piso, balcdes de distribuicdo, mesas e cadeiras, para que estes
permanecam livres de residuos de alimentos;

IV) Limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

V) Remocdo frequente e diaria e acondicionamento apropriado de todo lixo, na forma estabelecida
neste pardagrafo;

VI) Limpeza e sanitizacdo dos recipientes de lixo do estabelecimento, no minimo diariamente, e
imediatamente apds o seu esvaziamento.

b) Limpeza semanal — Faxina Geral:

I) Lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), equipamentos,
etc.

c) Caso se faca necessario, por identificacio da CONCESSIONARIO ou da CONCEDENTE, deverdo
ser realizados outros servigos para garantir a perfeita higienizagao.

d) Nado sera permitido varrer a seco as areas de produg¢do e processamento, assim como o uso de
esponja e/ou palha de ac¢o, sendo recomendado o uso de esponjas de fibras.

e) Os panos de chdao deverdo ser lavados, diariamente, em baldes exclusivos para este fim,
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devendo ser substituidos aqueles que se encontrarem desgastados.

11.2. A CONCESSIONARIA devera fornecer, por sua conta, todo o material necessario a limpeza e
higienizagao dos utensilios; das areas de ocupagao, internas e externas.

11.3. A CONCESSIONARIA deverd utilizar produtos e materiais para obtencdo de limpeza e
higienizacdo adequadas, especificos para cozinhas industriais, quais sejam: detergente
concentrado neutro; desincrustante para gorduras carbonizadas; hipoclorito de sddio para
desinfeccdo de bancadas, equipamentos e utensilios; sanitizante para maos; sanitizante clorado
para hortalicas e frutas; dgua sanitaria; sapdlio; tolha de papel interfolhas branca, ndo reciclado;
baldes; pas; rodos; vassouras; panos de cozinha descartdveis; panos de chdo; cera; escadas;
desentupidores; cestas; enceradeira; sabdo em p6; dlcool 70%; sacos para lixo; outros que se
fizerem necessarios.

11.4. Devera utilizar agentes de polimento adequados para limpar ou dar brilho em utensilios de
aluminio, sendo vedado o emprego de esponja de aco (tipo bombril ou palha de ago).

11.5. Os produtos de limpeza e higienizacio serdo adquiridos pela CONCESSIONARIA de
fornecedores idéneos, constando ficha técnica com indica¢gdes de uso, diluicdes, caracteristicas
fisico-quimicas, embalagens, responsdvel técnico e registro no Ministério da Saude, conforme
Portaria n.2 1.428, de 26/11/93 e RDC 216 de 15/09/04, ambas do Ministério da Saude.

11.6. Os produtos de limpeza e higienizagdo deverao ser de primeira qualidade e biodegraddveis. A
eficiéncia dos produtos poderda ser testada através de teste laboratorial, quando houver
necessidade, conforme padrdes definidos pela Fiscalizagdo da CONCEDENTE ou por iniciativa da
propria CONCESSIONARIA. O teste levard em consideragdo aspectos de rendimento e qualidade,
verificando outras caracteristicas como: produto atéxico, ndo poluente e nao corrosivo, agao
rapida, facil enxague etc. E vedado o uso de materiais de preparo caseiro ou artesanal.

11.7. A CONCESSIONARIA deverd instalar cesto em ago inox nas pias, revestindo todo o bojo, onde
se procede a limpeza de panelas e loucas, para retencdo de residuos, e para que esses ndo sejam
lancados na rede hidraulica.

11.8. E de responsabilidade da CONCESSIONARIA cuidar para que seus empregados deem a
correta destinacdo ao lixo, o qual deverd ser devidamente acondicionado e depositado em local
especifico para este fim, cabendo a CONCESSIONARIA a devida destinac3o final.

a) Proceder a separa¢do e o armazenamento do éleo usado, de origem animal, vegetal ou mineral,
sendo proibido o descarte deste na rede de esgoto ou nos abrigos de lixo.

b) O dleo usado ndo poderd ser armazenado por mais de uma semana, nem mesmo ser
transformado em outros subprodutos nas dependéncias da CONCEDENTE.

11.9. A CONCESSIONARIA devera dedetizar e desratizar a o espaco cedido trimestralmente, com
reforcos quando necessario, ou de imediato em casos de urgéncia. O servico devera ser realizado
por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicacdo de produtos sé deve ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevengdo nas instalagdes, insumos e alimentos, so
podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Apresentar copias legiveis dos
laudos ao fiscal do contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOS FUNCIONARIOS

12.1. Deverao ser mantidos, nos locais de trabalho, somente funciondrios que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental;

12.2. O pessoal necessario a execugao do servico, objeto da presente concessao, sera de exclusiva
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responsabilidade do CONCESSIONARIO, observando a legislacio trabalhista e as normas de
Seguranca e Higiene do Trabalho;

12.3. Sera responsabilidade da CONCESSIONARIA a boa apresentacdo de seus funciondrios, os
quais deverdo estar uniformizados; asseados, maos limpas, unhas curtas, sem esmalte (colorido
e/ou incolor); sem perfume; sem adornos (anéis, aliancas, pulseiras, brincos e/ou joias, etc.); sem
maquiagem; devidamente identificados, calcados adequadamente, portando, inclusive,
Equipamento de Protecdo Individual - EPI, tais como botas, luvas de borracha, luvas de malha de
acgo, toucas, aventais etc.

12.4. Os uniformes dos funcionarios da CONCESSIONARIA seguirdo os seguintes padrdes:

a) Camisa de botdo manga curta, cor branca, com a logomarca de identificacdo da empresa;

b) Calcas compridas cor branca;

c) Avental longo na cor branca;

d) Prote¢do para cabelo (gorro ou touca descartavel);

e) Luvas descartaveis;

f) Mascaras descartaveis;

g) Meias brancas;

h) Botas/calgados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante.

12.5. E expressamente proibida a contratacdo de servidor pertencente ao quadro de pessoal da
CONCEDENTE durante a execuc¢do dos servigcos mencionados, assim como a subcontratacdo total
ou parcial dos servigos objeto deste contrato, com excecao de itens da panificagdo.

12.6. O funciondrio, na funcao de caixa, ndo podera servir ou manipular alimentos.

12.7. Os funciondrios deverao realizar semestralmente os exames periddicos e passar por avaliacdo
de médico trabalhista.

12.8. Os funcionarios que executam ou venham a executar os servicos decorrentes deste contrato,
possuirdo vinculo empregaticio exclusivamente com a CONCESSIONARIA, sendo esta responsavel
pelo pagamento dos salarios e demais vantagens e recolhimentos de todas as obrigac¢des e tributos
pertinentes, cabendo-lhe também, a competéncia para responder por quaisquer acdes porventura
impetradas por seus empregados, junto ao Poder Judicidrio.

12.9. E dever da CONCESSIONARIA responsabilizar-se pelo transporte do funciondrio, bem como,
por seu retorno, de sua residéncia até as dependéncias da CONCEDENTE, por meios préprios, em
caso de paralisacdo dos transportes coletivos, e também nas situacdes, em que se faca necessario
a execucdo de servicos em regime extraordinario.

12.10. A CONCESSIONARIA deverd substituir no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, sempre que
exigido pela CONCEDENTE, qualquer funciondrio cuja atuacdo, permanéncia ou comportamento
sejam prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatorios a disciplina da organizacdo ou no interesse do
servico publico.

12.11. Cabe a CONCESSIONARIA dar ciéncia, imediatamente, por escrito, de qualquer
anormalidade que verificar na execuc¢do dos servicos.

12.12. A CONCESSIONARIA devera retirar da producdo, empregados que apresentem ferimentos e
doencas infectocontagiosas que possam comprometer a integridade dos usuarios.

12.13. O Responsavel Técnico (RT) da lanchonete deverd ser a(o) Nutricionista da
CONCESSIONARIA, o qual devera:

a) Estar inscrito no Conselho Regional de Nutricdo — CRN; b) Comparecer no local da prestacdo dos
servicos, quando necessario, para representd-la em todos os atos pertinentes ao contrato da qual
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é responsavel técnico;
c) A CONCESSIONARIA deverd comunicar formalmente a CONCEDENTE a eventual alteragdo do
titular RT.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA GESTAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS E DAS NORMAS DE
HIGIENE SANITARIA

Da gestdo de qualidade dos alimentos:

13.1. A CONCESSIONARIA serd submetida bimestralmente a aplicacio de check list para
verificacdo das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), conforme Anexo IX edital do pregdo 17/2017-
IFAP Campus Santana. Esta diligéncia sera feita pelo fiscal designado, prioritariamente, ou servidor
(a) ocupante do cargo de nutricionista ou técnico responsavel da area de alimentos da
Universidade Federal do Amapa, fornecendo, quando solicitado, amostras de alimentos para que
sejam efetuadas analises de controle de qualidade dos alimentos fornecidos.

13.2. A CONCESSIONARIA devera atender aos dispositivos da Resolucido N° 216, de 15 de setembro
de 2004, que dispde o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentagao.

13.3. A CONCESSIONARIA sera submetida, a qualquer tempo, a pesquisa de opinido, conforme
Anexo X do Edital do Pregdo 17/2017-IFAP campus Santana, com o intuito de avaliar seus servigos
sobre a dtica dos clientes.

Das normas de higiene sanitaria:

13.4. Faz parte dos servicos da CONCESSIONARIA zelar pela conservacdo, boa aparéncia e higiene
do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacdo sanitaria e ANVISA.

13.5. Todos os produtos utilizados deverao possuir identificacdo da sua origem, bem como possuir
0s registros necessarios a sua comercializagao e com a identificagdo de validade dentro do prazo.
13.6. O manuseio dos alimentos e as preparacdes deverdao obedecer ao manual de boas praticas
(MPB) conforme resolugdo RDC N2 216 de 15/09/04, Portaria SMS — G n2 1210 de 02/08/06,
Portaria CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de 09/09/08 e NR7 do MTE.

13.7. A CONCESSIONARIA deverd coletar, diariamente, sob supervisio da CONCEDENTE amostras
de todas as preparagdes obedecendo aos seguintes critérios:

a) O horério da coleta serd estabelecido antes do inicio da distribuicdo;

b) Deverao ser coletadas com luvas descartaveis e mascaras, armazenadas em embaladas préprias
para a finalidade;

c) A quantidade de alimentos de cada amostra devera ser no minimo de 200 gramas.

d) As amostras coletadas deveram ser armazenadas por no minimo 72h.

13.8. Amostras de alimentos sob suspeita de contaminacdo poderdao ser encaminhadas pela
CONCEDENTE para analise em laboratdrio microbiolégico qualificado, devendo a
CONCESSIONARIA arcar com o dnus proveniente da emissdo de laudo microbioldgico.

13.9. A CONCESSIONARIA devera permitir a realizagdo de anélises microbioldgicas e fisico quimicas
de dagua e afins, géneros alimenticios, sobremesas, equipamentos, utensilios, superficies de
trabalho, maos dos manipuladores, que se dara da seguinte maneira:

a) A periodicidade da realizacdo das analises sera definida pelo GESTOR DO CONTRATO a ser
nomeado pela CONCEDENTE, a fim de assegurar as condicdes de higiene dos equipamentos, dos
utensilios, das bancadas, dos alimentos, dos manipuladores etc.

b) As analises microbioldgicas e fisico-quimicas serdo solicitadas a qualquer momento, pelo
GESTOR DO CONTRATO, diretamente a empresa responsavel pela realizagdo das analises.
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c) A CONCEDENTE n3o agendard as datas da realizacdo das analises com a CONCESSIONARIA, a
gual ndo poderd negar o acesso dos técnicos no estabelecimento.

d) O resultado das andlises microbioldgicas e fisico-quimicas, laudo técnico, sera entregue pela
empresa responsdvel pela realizacdo das mesmas, diretamente ao GESTOR DO
CONTRATO.

e) A CONCESSIONARIA realizara todos os procedimentos de coleta de amostras sob fiscalizacdo e
acompanhamento da Nutricionista da CONCEDENTE, com posterior registro em formuldrio de
controle.

13.10. E responsabilidade da CONCESSIONARIA arcar com eventuais prejuizos causados a
terceiros, decorrentes da alimentacdo fornecida, decorrentes de uso e/ou manipulacdo de géneros
alimenticios inadequados, processamento incorreto dos mesmos e emprego indevido de materiais,
equipamentos e/ou instrumentos.

13.11. E terminantemente proibida a circulagio de quaisquer animais nas areas da cozinha e
refeitério, sendo de responsabilidade da CONCESSIONARIA adotar os procedimentos cabiveis para
coibir a presenc¢a dos mesmos.

13.12. Desprezar no mesmo dia, ao final do horario de distribuicdo, os alimentos excedentes e as
sobras de alimentos preparados, os quais ficaram expostos no balcdo de distribuicao de refeigdes.
E vedado o reaproveitamento de qualquer tipo de alimento que tenha sido preparado,
encaminhado a distribuicdo e ndo servido (restos), para reutilizacdo nos dias subsequentes.

CLAUSULA DECIMA QUARTA -DA ENTREGA DO ESPACO FiSICO

14.1. Findo o prazo de vigéncia desse do Contrato, a CONCESSIONARIA obriga-se a desocupar e
entregar, no ultimo dia de vigéncia, o espaco fisico que Ihe foi destinado, o que fara independente
de qualquer aviso, notificacao, interpelacao judicial ou extrajudicial.

14.2. Na entrega/desocupacido do espago fisico, a CONCESSIONARIA devera ter atendido ao
seguinte, além de outras obrigacdes que poderao ser exigidas:

a) O local deve estar limpo, em plenas condi¢Ges de uso e higiene;

b) Comunicar, por escrito, trés dias Uteis antes da previsdo de entrega/desocupacdo do espago
fisico, ao fiscal do contrato, para que o mesmo possa acompanhar e fiscalizar toda a desocupacao;
c) Apresentar ao fiscal de contrato o comprovante do pagamento da GRU relacionada ao ultimo
més da utilizacdo do espaco fisico.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA RESCISAO

15.1 A inexecucdo total ou parcial do contrato ensejard sua rescisdo contratual, de conformidade
com os dispostos nos artigos 77 a 80 da Lei n2 8.666/83.

| - A rescisdo do contrato podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados nos incisos | a
XIl e XVII do artigo 78 da Lei mencionada, notificando-se a CONCESSIONARIA com a antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias;

b) Amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no Processo de licitacdo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

c) Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.

Il - A rescisdo administrativa ou amigavel sera precedida de autorizacao escrita e fundamentada da
autoridade competente.
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Il - Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

IV - A rescisdo deste contrato acarretard sem prejuizo da exigibilidade de débitos anteriores da
CONCESSIONARIA, inclusive por multas impostas e demais cominagdes estabelecidas neste
instrumento, além das perdas e danos decorrentes sem prejuizo dos honordrios advocaticios.

CLAUSULA DECIMA - SEXTA — DA PUBLICIDADE

A publicacdo do extrato do presente Contrato no Diario Oficial, serd providenciada pela
CONCEDENTE, em até 20 (vinte) dias apds a sua assinatura.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO FORO Nos termos do inciso |, do Artigo 109, da Constituicdo
Federal, o foro competente para dirimir duvidas ou litigios decorrentes deste contrato é o da
Justica Federal, Secdo Judiciaria do Estado do Amapa. E, por estarem de acordo, as partes firmam o
presente instrumento em duas vias, na presenga das testemunhas abaixo.

Santana-AP, ....... de........... de 2017.

MARLON DE OLIVEIRA DO NASCIMENTO
INSTITUTO FEDERAL DO AMAPA — CAMPUS SANTANA
CNPJ N2 10.820.882/0004-38
CONTRATANTE

XXXXXXXXXXXXXXXXKKXXXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
CNPJ N2 00.000.000/0001-93
CONTRATADA

Testemunhas:

CPF:

CPF:
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ANEXO IX
CHECK LIST BPF - INSPECAO

LISTA DE VERlFlCACAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO EM ESTABELECIMENTOS
PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS
RESOLUCAO RDC N 275/2002 da ANVISA

1-RAZAO SOCIAL/SIE:

DATA:

FREQUENCIA MINIMA BIMESTAL
TODA NAO CONFORMIDADE DEVERA CONSTAR EM RNC
S = SIM (CONFORME); N = NAO CONFORME; NA = NAO SE APLICA

AVALIAGAO

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1 AREA EXTERNA:

1.1.1 Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou
estranhos ao ambiente, de vetores e outros animais no patio e vizinhancga; de focos

de poeira; de acumulo de lixo nas imediacdes, de agua estagnada, dentre outros.

1.1.2 Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao

transito sobre rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2 ACESSO:

1.2.1 Direto, ndo comum a outros usos (habitagao).

1.3 AREA INTERNA:

1.3.1 Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4 PISO:

1.4.1 Material que permite facil e apropriada higienizacdo (liso, resistente, drenados

com declive, impermedvel e outros).

1.4.2 Em adequado estado de conservacao (livre de defeitos, rachaduras, trincas,

buracos e outros).

1.4.3 Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acumulo de
residuos. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma

a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de baratas, roedores etc.

1.5 TETOS:

1.5.1 Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de facil limpeza e, quando for o
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caso, desinfeccao.

1.5.2 Em adequado estado de conservacdo (livre de trincas, rachaduras, umidade,

bolor, descascamentos e outros).

1.6 PAREDES E DIVISORIAS:

1.6.1 Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizacdo até uma altura adequada

para todas as operacdées. De cor clara.

1.6.2 Em adequado estado de conservacgao (livres de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros).

1.6.3 Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e o piso e entre as paredes e

o teto.

1.7 PORTAS:

1.7.1 Com superficie lisa, de facil higieniza¢do, ajustadas aos batentes, sem falhas de

revestimento.

1.7.2 Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou
outro) e com barreiras adequadas para impedir entrada de vetores e outros animais

(telas milimétricas ou outro sistema).

1.7.3 Em adequado estado de conservacdo (livres de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros).

1.8 JANELAS E OUTRAS ABERTURAS:

1.8.1 Com superficie lisa, de facil higienizagdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de

revestimento.

1.8.2 Existéncia de protec¢do contra insetos e roedores (telas milimétricas ou outro

sistema).

1.8.3 Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros).

1.9 ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTACARGAS E ESTRUTURAS AUXILIARES

1.9.1 Construidos, localizados e utilizados de forma a ndo serem fontes de

contaminacao.

1.9.2 De material apropriado, resistente, liso e impermeavel, em adequado estado

de conservacao.

B - AVALIACAO

1.10 INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES:

1.10.1 Quando localizados isolados da area de producdo, acesso realizado por
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passagens cobertas e calcadas.

1.10.2 Independentes para cada sexo (conforme legislagdo especifica), identificados

e de uso exclusivo para manipuladores de alimentos.

1.10.3 InstalagcGes sanitdrias com vasos sanitarios; mictérios e lavatérios integros e
em propor¢cdo adequada ao numero de empregados (conforme legislacdo

especifica).

1.10.4 Instalag¢des sanitarias servidas de dgua corrente, dotadas preferencialmente
de torneira com acionamento automatico e conectadas a rede de esgoto ou fossa

séptica.

1.10.5 Auséncia de comunicacdo direta (incluindo sistema de exaustdo) com a area

de trabalho e de refeigGes.

1.10.6 Portas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou outro).

1.10.7 Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatério estado de

conservagao.

1.10.8 lluminacgao e ventilacdao adequadas.

1.10.9 Instala¢Ges sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene pessoal:
papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e
anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico

e seguro para secagem.

1.10.10 Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento ndao manual.

1.10.11 Coleta frequente do lixo.

1.10.12 Presenca de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

1.10.13 Vestidrios com darea compativel e armarios individuais para todos os

manipuladores.

1.10.14 Duchas ou chuveiros em numero suficiente (conforme legislagdo especifica),

com agua fria ou com dgua quente e fria.

1.10.15 Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservacao.

1.11 INSTALAGOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS:

1.11.1 Instaladas totalmente independentes da drea de producdo e higienizados. |

1.12 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO:

1.12.1 Existéncia de lavatérios na drea de manipulacdo com agua corrente, dotados

preferencialmente de torneira com acionamento automadtico, em posicoes

adequadas em relacdo ao fluxo de producdo e servico, e em numero suficiente de
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modo a atender toda a drea de producao.

1.12.2 Lavatdrios em condicdes de higiene, dotados de sabonete liquido inodoro
anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-séptico, toalhas de papel ndo
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de secagem e coletor de papel

acionados sem contato manual.

1.13 ILUMINAGAO E INSTALAGAO ELETRICA:

1.13.1 Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento,

reflexos fortes, sombras e contrastes excessivos.

1.13.2 Luminarias com protecdo adequada contra quebras e em adequado estado

de conservagao. preventiva.

1.13.3 Instala¢Oes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por

tubulagOes isolantes e presas a paredes e tetos.

1.14 VENTILAGAO E CLIMATIZAGAO:

1.14.1 Ventilagao e circulacdo de ar capazes de garantir o conforto térmico e o
ambiente livre de fungos, gases, fumaca, pds, particulas em suspensdo e

condensacdo de vapores sem causar danos a producao.

1.14.2 Ventilagdo artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com

manutenc¢do adequada ao tipo de equipamento.

1.14.3 Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4 Existéncia de registro periddico dos procedimentos de limpeza e manutencao
dos componentes do sistema de climatizacdo (conforme legislacdo especifica)

afixado em local visivel.

1.14.5 Sistema de exaustdo e ou insuflamento com troca de ar capaz de prevenir

contaminagoes.

1.14.6 Sistema de exaustdo e ou insuflamento dotados de filtros adequados.

1.14.7 Captacdo e direcdo da corrente de ar ndo seguem a direcdo da drea

contaminada para area limpa.

1.15 HIGIENIZAGAO DAS INSTALACOES:

1.15.1 Existéncia de um responsdvel pela operacdo de higienizacdo

comprovadamente capacitado.

1.15.2 Frequéncia de higieniza¢do das instala¢des adequada.

1.15.3 Existéncia de registro da higienizacdo.

1.15.4 Produtos de higienizacao regularizados pelo Ministério da Saude.

1.15.5 Disponibilidade dos produtos de higienizacdo necessarios a realizagdo da

operacao.
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1.15.6 A diluicdo dos produtos de higienizacdo, tempo de contato e modo de

uso/aplicacdo obedecem as instrucdes recomendadas pelo fabricante.

1.15.7 Produtos de higieniza¢ao identificados e guardados em local adequado.

1.15.8 Disponibilidade e adequacdao dos utensilios (escovas, esponjas etc.)

necessarios a realizacdo da operacdao. Em bom estado de conservacao.

1.15.9 Higienizacdo adequada.

B - AVALIACAO

1.16 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS:

1.16.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca

como fezes, ninhos e outros.

1.16.3 Em caso de adocdo de controle quimico, existéncia de comprovante de

execuc¢ao do servico expedido por empresa especializada.

1.17 ABASTECIMENTO DE AGUA:

1.17.1 Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2 Sistema de captacdo propria, protegido, revestido e distante de fonte de

contaminacao.

1.17.3 Reservatério de agua acessivel com instalacdao hidraulica com volume,
pressdo e temperatura adequados, dotado de tampas, em satisfatéria condicdo de

uso, livre de vazamentos, infiltracdes e descascamentos.

1.17.4 Existéncia de responsdvel comprovadamente capacitado para a higienizacdo

do reservatdrio da agua.

1.17.5 Apropriada frequéncia de higienizagao do reservatdério de agua.

1.17.6 Existéncia de registro da higienizacdo do reservatéorio de agua ou

comprovante de execugdo de servico em caso de terceirizagao.

1.17.7 Encanamento em estado satisfatério e auséncia de infiltracbes e

interconexdes, evitando conexao cruzada entre dgua potavel e ndo potavel.

1.17.8 Existéncia de planilha de registro da troca periddica do elemento filtrante.

1.17.9 Potabilidade da &4gua atestada por meio de laudos laboratoriais, com
adequada periodicidade, assinados por técnico responsdvel pela andlise ou

expedidos por empresa terceirizada.

1.17.10 Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessdrios a analise da

potabilidade de agua realizadas no estabelecimento.

1.17.11 Controle de potabilidade realizado por técnico comprovadamente
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1.17.12 Gelo produzido com agua potdvel, fabricado, manipulado e estocado sob
condi¢Bes sanitdrias satisfatérias, quando destinado a entrar em contato com

alimento ou superficie que entre em contato com alimento.

1.17.13 Vapor gerado a partir de dgua potdvel quando utilizado em contato com o

alimento ou superficie que entre em contato com o alimento.

B - AVALIACAO

1.18 MANEJO DOS RESIDUOS:

1.18.1 Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil
higienizacdo e transporte, devidamente identificados e higienizados
constantemente; uso de sacos de lixo apropriados. Quando necessario, recipientes

tampados com acionamento ndo manual.

1.18.2 Retirada frequente dos residuos da area de processamento, evitando focos

de contaminacao.

1.18.3 Existéncia de drea adequada para estocagem dos residuos.

1.19 ESGOTAMENTO SANITARIO:

1.19.1 Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de gordura em adequado

estado de conservagdo e funcionamento.

1.20 LEIAUTE:

1.20.1 Leiaute adequado ao processo produtivo: numero, capacidade e distribuicao
das dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de producdo e

expedicao.

1.20.2 Areas para recepcdo e depdsito de matéria prima, ingredientes e embalagens

distintas das areas de producdo, armazenamento e expedicdo de produto final.

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1 EQUIPAMENTOS:

2.1.1 Equipamentos da linha de producdo com desenho e nimero adequado ao

ramo.

2.1.2 Dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizacdao adequada.

2.1.3 Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermeaveis,

resistentes a corrosao, de facil higienizacdo e de material ndo contaminante.

2.1.4 Em adequado estado de conservagao e funcionamento.
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2.1.5 Equipamentos de conservacdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores,
camaras frigorificas e outros), bem como os destinados ao processamento térmico,
com medidor de temperatura localizado em local apropriado e em adequado

funcionamento.

2.1.6 Existéncia de planilhas de registro da temperatura, conservadas durante

periodo adequado.

2.1.7 Existéncia de registros que comprovem que os equipamentos e maquinarios

passam por manutengdo preventiva.

2.1.8 Existéncia de registros que comprovem a calibracdo dos instrumentos e
equipamentos de medicdo ou comprovante da execu¢dao do servico quando a

calibracdo for realizada por empresas terceirizadas.

2.2 MOVEIS: (mesas, bancadas, vitrines, estantes)

2.2.1 Em numero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermeaveis; em

adequado estado de conservacdo, com superficies integras.

2.2.2 Com desenho que permita uma facil higienizacdo (lisos, sem rugosidades e

frestas).

2.3 UTENSILIOS:

2.3.1 Material ndo contaminante, resistentes a corrosdo, de tamanho e forma que
permitam facil higienizacdo: em adequado estado de conservagdo e em nimero

suficiente e apropriado ao tipo de operacgao utilizada.

2.3.2 Armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos contra a

contaminacao.

2.4 HIGIENIZAGAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINARIOS, E DOS MOVEIS E UTENSILIOS:

2.4.1 Existéncia de um responsdvel pela operacio de higienizacdo

comprovadamente capacitado.

2.4.2 Freqliéncia de higienizacdo adequada.

2.4.3 Existéncia de registro da higienizacao.

2.4.4 Produtos de higieniza¢do regularizados pelo Ministério da Saude.

2.4.5 Disponibilidade dos produtos de higienizacdo necessdrios a realizacdo da

operagao.

2.4.6 Diluicdo dos produtos de higienizacdo, tempo de contato e modo de

uso/aplicacdo obedecem as instrucdes recomendadas pelo fabricante.
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2.4.7 Produtos de higienizacdo identificados e guardados em local adequado.

2.4.8 Disponibilidade e adequacdo dos utensilios necessdrios a realizacdo da

operagao. Em bom estado de conservagao.

2.4.9 Adequada higienizagao.

3. MANIPULADORES

3.1 VESTUARIO:

3.1.1 Utilizagdo de uniforme de trabalho de cor clara, adequado a atividade e

exclusivo para area de producdo.

3.1.2 Limpos e em adequado estado de conservacao.

3.1.3 Asseio pessoal: boa apresentacdo, asseio corporal, mdos limpas, unhas curtas,
sem esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores

barbeados, com os cabelos protegidos.

3.2 HABITOS HIGIENICOS:

3.2.1 Lavagem cuidadosa das mados antes da manipulagdo de alimentos,

principalmente apds qualquer interrupgao e depois do uso de sanitarios.

3.2.2 Manipuladores ndo espirram sobre os alimentos, ndo cospem, ndo tossem,
ndo fumam, ndo manipulam dinheiro ou ndo praticam outros atos que possam

contaminar o alimento.

3.2.3 Cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a correta lavagem das maos e

demais hdbitos de higiene, afixados em locais apropriados.

3.3 ESTADO DE SAUDE:

3.3.1 Auséncia de afecg¢des cutaneas, feridas e supuracdes; auséncia de sintomas e

infecgOes respiratdrias, gastrointestinais e oculares.

3.4 PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE:

3.4.1 Existéncia de supervisdo periddica do estado de saude dos manipuladores.

3.4.2 Existéncia de registro dos exames realizados.

3.5 EQUIPAMENTO DE PROTEGAO INDIVIDUAL:

3.5.1 Utilizacdo de Equipamento de Protecao Individual. |

3.6 PROGRAMA DE CAPACITAGAO DOS MANIPULADORES E SUPERVISAO:

3.6.1 Existéncia de programa de capacitacdo adequado e continuo relacionado a

higiene pessoal e a manipula¢do dos alimentos.

3.6.2 Existéncia de registros dessas capacitacoes.

3.6.3 Existéncia de supervisao da higiene pessoal e manipulagao dos alimentos.

3.6.4 Existéncia de supervisor comprovadamente capacitado.

4. PRODUGAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1 MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS:
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4.1.1 Operagdes de recepgao da matéria-prima, ingredientes e embalagens sao

realizadas em local protegido e isolado da 4rea de processamento.

4.1.2 Matérias - primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepgao.

4.1.3 Existéncia de planilhas de controle na recepc¢do (temperatura e caracteristicas

sensoriais, condicdes de transporte e outros).

4.1.4 Matérias-primas e ingredientes aguardando liberagcdo e aqueles aprovados estdao devidamente

identificados.

4.1.5 Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado
na recepc¢do sdo devolvidos imediatamente ou identificados e armazenados em local

separado.

4.1.6 Rétulos da matéria-prima e ingredientes atendem a legislacao.

4.1.7 Critérios estabelecidos para a selecdo das matérias-primas sdao baseados na

seguranca do alimento.

4.1.8 Armazenamento em local adequado e organizado; sobre estrados distantes do
piso, ou sobre paletes, bem conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado,
afastados das paredes e distantes do teto de forma que permita apropriada

higienizagao, iluminagao e circulagdo de ar.

4.1.9 Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem de

entrada dos mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.10 Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.11 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-primas e

ingredientes.

4.2 FLUXO DE PRODUCAO:

4.2.1 Locais para pré - preparo ("area suja") isolados da area de preparo por barreira

fisica ou técnica.

4.2.2 Controle da circulagdo e acesso do pessoal.

4.2.3 Conservagao adequada de materiais destinados ao reprocessamento.

4.2.4 Ordenado, linear e sem cruzamento.

4.3 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO DO PRODUTO-FINAL:

4.3.1 Dizeres de rotulagem com identificacdo visivel e de acordo com a legislacdo

vigente.

4.3.2 Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.

4.3.3 Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados distantes

do piso, ou sobre paletes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema

aprovado, afastados das paredes e distantes do teto de forma a permitir apropriada
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higienizagao, iluminagao e circulagao de ar.

4.3.4 Auséncia de material estranho, estragado ou téxico.

4.3.5 Armazenamento em local limpo e conservado

4.3.6 Controle adequado e existéncia de planilha de registro de temperatura, para

ambientes com controle térmico.

4.3.7 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

4.3.8 Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos ou recolhidos
do mercado devidamente identificados e armazenados em local separado e de

forma organizada.

4.3.9 Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e aqueles

aprovados devidamente identificados.

4.4 CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL:

4.4.1 Existéncia de controle de qualidade do produto final.

4.4.2 Existéncia de programa de amostragem para analise laboratorial do produto

final.

4.4.3 Existéncia de laudo laboratorial atestando o controle de qualidade do produto
final, assinado pelo técnico da empresa responsavel pela andlise ou expedido por

empresa terceirizada.

4.4.4 Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para analise do produto

final realizadas no estabelecimento.

4.5 TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL:

4.5.1 Produto transportado na temperatura especificada no rétulo.

4.5.2 Veiculo limpo, com cobertura para protecao de carga. Auséncia de vetores e

pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes, ninhos e outros.

4.5.3 Transporte mantém a integridade do produto.

4.5.4 Veiculo ndo transporta outras cargas que comprometam a seguranca do

produto.

4.5.5 Presenga de equipamento para controle de temperatura quando se transporta

alimentos que necessitam de condicGes especiais de conservacao.

B — AVALIACAO:

5. DOCUMENTAGCAO

5.1 MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO:

5.1.1 Operacgbes executadas no estabelecimento estdo de acordo com o Manual de

Boas Praticas de Fabricagao.

5.2 PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS:
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5.2.1 Higienizacdo das instala¢des, equipamentos e utensilios:

5.2.1.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.1.2 PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.2 Controle de potabilidade da agua:

5.2.2.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para controle de

potabilidade da agua.

5.2.2.2 PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.3 Higiene e saude dos manipuladores:

5.2.3.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.3.2 PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.4 Manejo dos residuos:

5.2.4.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.4.2 O PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.5.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.5.2 O PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.6.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.6.2 O PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.7.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.7.2 O PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

B — AVALIACAO:

5.2.8.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este item.

5.2.8.2 O PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

C - CONSIDERAGOES FINAIS

E - RESPONSAVEL PELA INSPEGAO

Local e data:

Nome e assinatura:

F - RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

Local e data:

Nome e assinatura:
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ANEXO X

PESQUISA DE SATISFACAO DE CLIENTES DA LANCHONETE

Caro Cliente, Vocé estd recebendo um questiondrio, com o objetivo de avaliar a satisfagéo do cliente, ndo hd
necessidade de colocar o nome no formuldrio, responda com sinceridade. Assinale com “X” apenas uma alternativa
para cada questdo:

Sexo:
Masculino( ) Feminino( )

Idade:
Del0al4anos( ) ;Del5a20anos( ) ;De21a30anos( );De31a40anos( );Acimade 41 anos( )

1-Avalie a sua satisfacdo acerca dos precos.
( )OTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

2-Avalie o espaco e estrutura fisica (equipamentos) da lanchonete.
( )JOTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

3-Avalie a variedade no menu ofertado diariamente.
( )JOTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

4-Avalie o Cardapio.
( )OTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

5-Avalie a qualidade dos produtos (lanches e bebidas).
( )JOTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

6-Avalie a higienizacdo do local.
( )OTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

7-Avalie o servico oferecido pelo atendente.
( )OTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

8-0 atendente foi gentil, rapido e eficiente?
( )OTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

9-Quanto as refeicdes, o prato feito PF estd devidamente balanceado?
( )OTIMO ( )BOM ( )REGULAR ( )RUIM ( )PESSIMO

Sugestdes e criticas:
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